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レ ベ ル 以下 とな る．前期 に お け る B
】，後期 に お け る

Pan ，　A 添 加 の 効果は こ れ に 原因 す る もの で あろ う．

18，清酒醸造工 程に おける Pyruvic 　acid の

　　消長

　　　（第 3 報 ） 酒 母 お よ び 澄 中 の Py．　 o・と V ・B1

　　　　　　　　と の 関係

　　　 京 都 市 工 芸 指　市川　邦 介，逢 坂　美子

　　　　　　　　　　　北 川 本家　○安藤　孝雄

　先 に ／f オ ン 交換樹脂を併用し，
Salicylaldchyde法 に

よ つ て Py ・a・を定 量す る 方法 ， お よ び こ れ を用い て

V ．B
亅 添 加 と無添加 の 培地に お け る各種麹菌の Py．　a・

生産に つ き調べ た．今回は 実際の 速醸酒母 な らび に 山

廃酒 母お よ び 清酒醪中の Py．　a．と V ．　Bl の 消長を観

察 し ， そ の 結果両者の 闇 に は 負の 相関 々係の あ ろ こ と

を知 つ た の で こ こ に 報 告 す る．

17．生 翫系酒母の ア ミ ノ酸の 生因

　　　　　　　　　　　　　　醸試　秋 lh　 裕
一一

　生翫系酒母 の ア ミ ノ酸 は 速醸翫 の それ よ りも2 〜3

倍多い ．そ の 原因に っ い て 従来の 説 に 対 して薗 1い 杉

田の 米麹 プ ロ テ ア ーゼ 十 乳 酸菌ペ プ チ ダ ーゼ 作．弔説が

提出 され た．演者は 各種 の モ デ ル 酒母 を造 り，乳 酸 菌

の 関 与 な し に ア ミ ノ 酸 を 相 当生 産 せ し め る事が出来 ，

更 に 山 廃 翫 の 初期 に 注 目 して そ の 窒 素物の 変化を追究

し ， 抽出法 を 検討し た結果 ， 山廃翫 の 初期の 中性 期 聞

中に 速醸翫 と異つ た蛋白質の 変化が あ り，
こ の N 物 が

酸易溶の 相 当 高分子 物質 で ，しか も酸性 に 於い て 非常

に 消化 きれ や すい 物質 で あ る事 が知 られ ， 今春農化東

京支部会 で 発表 した．今 回 は こ の 山廃翫 の 初期段階 に

生 成 され る N 物に つ い て そ の 抽出方法 ， 生成の 条件 ，

更 に 実際小仕込 で 行 つ た 結果に つ い て 報 告 す る．

18．清酒醸造 中におけ るア ミノ酸類及 びア ミ

　　 ン類 の 消長 につ い て

　　　（第 4 報） 清 酒 申 の ア ミ ン 類 の 検 索

　　　　　　　　　　鳥取大 ， 学芸 梅津 　雅裕

　各種清酒に つ い て ア ミン 類の 検 索 を行 い ，
Methyla −

mine
，
　 Isobutylam三net β

一Phenylethylamine ，　Cadave −

rine
，
　Histamine ，　 Tyramine ，　Ag 皿 atine 　 Tryptamlne

及び Choline を 検 出，確 認 し，更 に 4 種類の ア ミン

を推定 し た ．夊，健 全 酒 と火 落 酒の ア ミ ン 類の 組成 を

腫鯨し ， 新しい 卸早を得 たので それ らの鞘果に つ いて

報告す る，

（45s ）

13．清酒醸造中の フ X ノ ール類に就いて

安福 武 之 助 商 店 足 立 　有

　清酒醸造 咋の 麹，翫，醪 の 経 過 中 に存 す る フ エ ノ ー

ル 類 を ペ ーパ ーク ロ マ トグ ラ フ イ ， 及 び 比 色法 に よ つ

て 定性 ， 定量 しt”

’
の で 其の 抽出方法 を述 べ る．夊結果

と し て麹 に は 多種類の フ エ ノ ール 類 が見出 され ， 特に

翫麹 で は 留仕事後減少す る 様 に 冕 え る に 反 し ， 掛 麹 で

は 出麹 迄 増加 して い る様ic思 え た．酒 母中で は ， 種類

も麹程多 く見出せ な い が フ ラ ボ ノ イ ドが多い 様 で 経過

中増減変化す る ， 夂醪 で もフ ラ ボ ノ イ ドが 多 く，他に

は 種類 も少 くか つ 変 動 は ゆ る や か で あ つ た．

20．清酒醸造の 贔質管理

　　　（第 2 報 ） 原 料 米 と精白効率 に 関する 考察

　　　　　　　　　多iて昂si「i　I
．
芸指　　　（）

’
1ri丿EE　　J

’ls∫射

　　　　　　　　　　　　二1匕）1［本 家　　li；　t）ma　　孝雄

　清酒 驤 造工 程 に お け る原料処 理 都 門 と して ， 精 ri鑠

作 は 大きい 要素 を 占 め る，しか し 現 実に は 精 白工 程 は

経験it負ふ と こ ろ が 大 き く， そ の 合理的な 管理 の 段 階

に は 未だ 至 らな い ．こ の 状態 を少 しで も科学的 な管 理

の もとに お こ う として ， 昨年度 に ひ つ づ き原 料米 の 物

理 的性質 お よ び 精 白効率に 関係す る 諸因 子に つ き検討

を 加 えた．

21．清酒 の 色凌と官能審査に よる品質と の 関

　　聯 に就い て

　　　（清酒 中の 成 分 に関 す る研 究 　第 9報 ）

　　　大倉酒 造 研　安藤　智雄，○栗由　
一

秀 ，

　　　　　　　　　　今 安 　 聰 ，「1垣内泰 夫

　CIE 表色 系 を基本 とし て 清酒の 色度 を光 電 比 色 計 に

依 つ て 表示す るか法 を検討 し ， 更に そ の 表示法に よ つ

て 示 した 清酒の 色疲及び 時 間 経過 に よ る増 加 と官 能審

査 に よ る品質 との 相関 を統 計的処 理 に よ り検 討 した ．

22．清酒溷溜物質の 検討　（N 。 1）

　　（清酒 の べ プ チ ツ ドに 関す る研 究　第 4 報）

　　　　　　　　　　　東 亜 酒 造 研 高 橋 　瞳

　清酒癰濁物質 の ア ミ ノ 酸組成 に就 い て 酸 ， ア ル カ リ

酵素水解 を併用 し て 検討 し た 結果蛋白構成全 ア ミ ノ 酸

を確認し た
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