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い を用い て ア ミ ノ 系 化 合物 の 挙動に 就 き襯察 し 汝際巨

大分子生長の様相が 察知冊来 た．尚之等を組成的 に 検

討 す れ は遵 常清酒中に は asp ．　glu，　gly．1ys．を 中心 と

す る 低級 ペ プ チ ドが 存在 し 分子 量の 増大 に 伴 つ て 之 等

に 他の ア ミ ノ 酸が結合 した 型 態の もの が 存在す る もの

の 如 く之等の 現 象は酵素系に 基 く逆合成反応の 一型態

で あろ うと推定 して い る．従 つ て 白ぼ け生 成 の 最 大 の

因子 として 醪最終期 に 於 け る液組成特に ア ル コ ール 濃

度 と醸 造 微生 物 よ りの 酵素溶出或い は 代謝状態 と の 関

係 を取 り上 け 研 究 を進 め て い る が之等 に 就 い て 報告す

る．

23．清酒釀蓮中に於ける各 成分の 変化

　　（第 8 報 ） 清 酒 の 所 謂 蛋 白 潰遷に 就 い て （2 ）濾

　　 紙 電 気 泳 動法 に よ る混濁物 質及 び 混濁母 物 質

、　　 の 検 索

　　山邑酒造研

　　　　　 杉田　僭，○水本邦彦 ， 蔭 山公 雄

　第 7 報 に 於 て 演者等 は，混 濁 物質 と混濁母物質 との

若干の 性質 の 差異 に っ い て 述べ これ らが 全 く異つ た も

の で あ ろ うと推輪 した．こ れ を確 め る た め安藤氏の 万

法 に 準拠 し て ， 生 酒 及 び 火 入 酒 中の 高分子物質 を 減圧

濃縮及 び ア ル コ
ー

ル 沈澱法 を併用 して 粉末化し， こ れ

らを 濾紙 電 気泳動 法 に よ りそ の 泳動図を求 め た．この

結果，生酒 と火 入 酒 とで は そ の 高 分 子 物 質 は 全 く異 り，

泳動 蓬生 酒 の そ れ で は pH 　4．O− 5・2
， 火 入 酒で は 微 ア

ル カ リ側で 行 うの が 適 当で あ る事を知つ た．生酒で は

B ．P．　B．に よ り発 色 され る Band が 3〜 4 本 あ り， こ

れ らは pH 　4．2 及び pH 　7・8 です べ て 陽極側 に 泳動 し

た．火 入 酒で は pH 　7．8で 1〜 2本 の Band が あ り・

こ れ らは すべ て 陰極 側 に泳動 した．混濁 を除去 し た 火

入 酒 で は 例外な くこ の Band が極端 に 少 くなつ て い る

事 か ら， これ が 混 濁物質で ある 事 は 略 々 間 違 い な い ．

夊 生 酒中の
一つ の Band が タ カ ア ミ ラ ーゼ A の そ れ と

全 く
一

致す る事 か ら， 酵素蛋白が混濁母物質の 一つ で

あ る 事を 確 め た．

24．清酒醸造中に楚け る各成分の 変化

　　　（第 9 報 ） 清 酒 の 所 謂蛋白混濁 に 就 い て （3 ）

　　 蛋 白混濁 の 生 因 並 び に ご．れ の 沈 停酵繁 の 作 用

　　 機 作 に就 い て

　　　山 邑 酒 造 研 　○杉1日　脩 ， 蔭山　公雄

堵漂か ら調製した葺分子甥質｝ま・ こPtを綽命醸潭又

は 殆 ど完全 に 除混濁 を し ＃火入酒 （酵素剤を用い ず）

に 混合し60℃ に 火入 す る事に より， 混濁物質 に 変化し

白ぼ け潤 とな る．こ の 際大部分は 酒 の pH 及 び ア ル コ

ール の 共 存 に よ る熱 変 盤 と思 わ れ る が ， 変惟 さ れ た混

濁 母 物質 が な お残 存す る プ 1コ テ ア ーゼ （サ ケ ， キ モ シ

ン ）に よ つ て 凝集 作 用 を うけ，混濁 を増加せ し め る傾

向 もあ る．混 濁 物質 19酒質 に よ り溶解度 を 異 に す るが

一
部 は 必ず溶解 して teり， こ れ が 火入 後 貯 蔵 申に僅か

に 残存す る サ ケ
・

キ モ シ ン に よ り，或 い は 溢 度 の 変化

な どに よ つ て 不溶 と な り， 混 濁 増加 の
一

因 とな る．従

つ て 渋下げ等 に よ り除混 濁 し た清酒中に は 混 濁 物質を

な お 保持 し て い る 事が 多い ． これ に 対 し 沈停酵 素 を

用 い た 時 は ， 溶1生の 混 濁 物質 に 文寸し凝集作用 を 呈 す る

の で ，処 理 酒 に 混 濯 物質 を 含む事 が 少 い ．混濁物質 と

酵素剤 に よつ て 沈 停 した もの とは 前者の 凝 集 物が 後者

で ある の で 構成成分に は あ ま り差は 認 め られ な い が ，

溶解度 に は 著 し い 差が あ る もの と思 われ る．但 し酵素

蛋 白が 混濁母物質 の
一

つ で あ る 以 上 ， 再 火 入 に よ る白

ぼ けの 起 る危険 は免がれない ．

25．清酒 中の 涯溜成分にttLsて

　　　（濡 酒 中 の 戌分 に 関 す る研 究　第 8 報）

　　　　大倉 酒 造 研 　安藤　智雄，粟 山　
一秀 ，

　　　　　　　　　0 今 安　 聰 ， 口 垣内泰夫

　先 に 演者等 は 濾過法及 び 超遠心 法 に 依つ て採取 した

清酒 の 溷 濁 成分の 性質並び に 主要成分 に 就 い て 検討 し

たが ， 本報 で は 同様に し て 採取 した 溷 濁成 分 中の 微量

未知成分 を主 に
！1

フ ラ ッ シ ユ エ バ ボ レ ーターク

，
P．P．C ．

法 に 依 り検索 し 更に
ク
白ぼ け

ク
の 成因 との 関聯に 就い

て 検討した．

26．滴酒の澄明度に つ い て　（第 2 報）

　　　清酒溷濁 の 予 知 法

　　　　 本 嘉 納 商 店研　○森　太 郎，嘉納芳治

　清酒 の 溷濁予知法 と し て ， 加 熱法，ア ル コ ール 法 ，

其他 の 方 法 で 行 つ た ．加 熱予 知 法 が 実 用 的 に 適 して お

る と思 わ れ る．

　然 し，清酒 溷 濁に は種 々 の 形が あ るの で 全 部 に適用

す る こ とは 出 来 な い ．

2ア．清酒 火落菌に対する各種脂肪酸の 作用
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