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（杉田・古田）醤油の 醸造工 程と品質の 関係 （5且1＞

れば こ の方法で もよ い と思われますが ， 今日の 市販醤

油 で は 甚 だ疑問 に思われ ます．私達は濃 口 醤油 の 場合

は従 来の 方 法 を標 準 に します が ， 淡 口 の 場合は 色沢 ，

香 気 に 可成 りの w 。ight を もつ て 綜合判定を し て先述

の様な見解を考慮 したい と思 うの で あ りま す ．　 然し

こ の 間の wcight が統計学的 な根拠をもっ た割合 で あ

るか ど うか は検討
．
し て 居 りませ ん．今後 よく吉川氏 や

佐藤氏等 の 報告等を研究 し検討した い と存 じ て 居 りま

す．

　近頃業界 で は次の 様に 5 段階 に 分 けた綜合評価 を行

つ て い る様 で す．参考まで に 書 きます と， （IW 良…申

分 の な い もの 、121良好…良 い と思 う もの．  良可 ・・先

づ は 食用 と して 通 る もの ，（4）梢 々 不良…些 か 不備 に し

て 改良を望むもの．  不可 ・・生 産方法 に つ き根本的 に

再検討を必要とす る もの，等 で あ ります．

　 イソ フ ム ロ ン の 定量法 及 び そ の ビ
ー

ル へ の 応 用

　HowARD ，　 G ．A ．＆ TATcHELL ，　 A ．R ．：J．　 Inst．

Brew．63，142 （1957）

　 ガ ス ク ロ マ ト法が ホ ッ プ の 詳細 な 分析手段 と して 応

用 さ れ 更 に ビ ール の 苦味成分 で あ る イ ソ コ フ ム ロ ン
，

イ ソ フ ム ロ ン 及 び イ ソ ア ド ブ ム ロ ン の 定 量 に 応 用 さ れ

た ．こ れ ら イ ソ 化合物 を 抽出 し て 過酸化 水素で 酸 化 し

夫 々 よ り生 成 せ る 脂肪酸 を ガ ス ク ・ マ ト法 に よ つ て 測

定 し た．こ の 方 法 を ビ ール の 所謂
“ Background ”

物質

の 研究 le応用 し そ れ が 三 成分に 分 け られ る 事 及 び そ の

一
つ は フ ム ロ ン 酸の 誘導体 で あ る こ とが 分 つ た ．（東 ）

　気液 屈分 配 ク ロ マ ト法 に よる ホ ッ プ 油 の 分 析

　RIGBY ，　F．L．＆ BETHuNE ，　J．L ．：J．　Inst．　Brew ，63，

154　（1957）

　 正6 種 の ホ ッ プ の 香味 成 分 の 分 析 IC用 い た Gas・Li・

quid ク ロ マ トグ ラ フ ィ
ー装置 に 就 い て 述 べ て い る．

全成分中比較的多い の は 13種 に 上 りOxygenated 　 ma ・

teria1の 部 分 で は 少量 なが ら多種の 成 分 が 認 め られ る ．

Myr   ne と Humulone は 全 体 の 70〜80％で 外 に Me −

thyl−nonyl 　ketone とβ
一及 び 1・Garophylleneと思 わ れ

る 物 質 が 相 当 量 検出さ れ た．更 に α
一
酸 フ ラ ク シ ョ ン に

就 い て も詳細な 検討 を 試 み た．（東）

　 ビール の 色關 と Fermazin 潤濁 の 測定

　JANsEN，　H ．E ：J．　Inst．　Brew ．63，204 （1957）

　Formazin を水夂 は ビ ール に 懸濁 す る と き 生 ず る

）〈 もリ
ク

は 加 え た Formazin 量に 比 例 的 で あ る．種

々 の 色調 を 示す ピ ール に Formazin を 加 え て 生 じ た

“

く も り
t一
を比 較す る 事 に よ つ て Formazin 量 と混 濁 度

と の 関係 を 示す 比例定数が ビ ール の 色 と
一

定の 関係 を

持 つ こ と を認 め た．（東）

　 臺芽製 造 と醸 造 に 於 け る炭 水 化 物

　 （vr） 成 熟期の 大麦の 炭 水化物成分 の 変化 と窒素成

分 の 変化と の関係

　HARRIs ，　 G ．＆ MAcWILLIAM
，
1．C ．：J．　 Inst・

Brew ．63
，
227 （1957）

　 穂 が で きる と轂 粒内 に は 蕉 糖及 び フ ラ ク トザ ン が 急

に 増 加 す る． ラ フ ィ ノ ー
ズ は 他 の 炭水化物 が 完全 に 生

ず る迄は 生 成 しな い ．麒 糖 と フ ラ ク トザ ン は 澱粉 の 合

成 が 始 ま る と減 少 し 出 す が そ れ らの 間 に は 必ず し も相

関 々 係は な く注 目す べ きは 澱 粉合成の 初 期 ｝（　Amylasc

の Amylopectine ｝こ対す る 比が 生育せ る 粒 に 於 け る よ

りも低 い こ と で あ る．澱 粉 は 穂 が 出 て か ら 4 〜6 週 の

間 に 主に 合成 され
一

方窒素成分は 7 週目頃か ら漸次増

加 す る．ア ル コ ール 可溶の 簡単な 窒素化合物は 5 〜6

週 目 ｝ζ 最大 とな リア ミ ノ 酸 は 2〜4 週 目 で そ れ 以 後 は

複雑 な 化合物合成 と共 に 減 少 す る，（東 〉

　 マ ル ターゼ の 濃 縮

　PH 肌 IPs
，
　A ．W ．　 ；J．　 Inst．　 Brew ．63223 （1957）

　醸造 用 ビ ール 酵母の マ ル タ ーゼ を 燐酸 カ ル シ ウ ム ゲ

ル に 吸 着 し ク ロ マ ト 法 に よ つ て 精製 し 最初 の 試 料 の

200 倍 の 作 用力 を 持つ 酵素液の 調製 に 成功 し t ．（東 ）

　醸造原料 の 窒累成分 （K ）麦芽汁中の プ リン の 消長

　HARRIs
，
　G ．＆ PARsoNS

，
　R ．：J．　Inst．　Brew ．63

，

227　（1957）

　麦芽汁中の プ リ ン 誘導体 を ペ ーパ ーク ロ マ トグ ラ フ

ィ
ーに よつ て 分 離 定 量 し た．こ れ らの 化合物 の 大 部 分

は Adenine ，　 Guaninc 　の 形 で 夂 時に は Xanthine ，

Hypoxanthlne と して 核蛋 白体 を 形 成 し て い る．上 面

醸酵 に よ つ て free の プ リ ン 類 は 速 か に 利 用 され て

RibOse の 配糖体 と な る．（東）
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