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爾
予
は

數
回
の

寳
驗
に

よ
b
米
粒
上
に

於
け
る

麹

菌
の

發

育
の

最
高
温
度
は

シ

ー
ウ

エ

ッ

ク

氏
の

研
究
ピ

大

差
な
く

攝
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四

五

−
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第
七
章

　
牛

　
　

酪

　

牛

酪
即

ち
バ

タ

ざ

稱…
す
る

も
の

は

牛
乳
か

ら

析
出
せ

し
め

た

凝
固
し
陀

脂
肪
で

約
入

五

％
も

脂
肪
を

含
み

之
に
二

％
の

食

鹽
ε

＝
一

、

五

％
の

水

分
ざ

を

混
じ
紀

も
の

で

あ
る

、

而
し
て

東
洋
に

於
て

は

普
逋
甘
性
バ

タ

を

用
ひ

る

が

西
洋
で

は

酸
牲
バ

タ

を

多
く

用
ひ
る
Q

即
ち
牛

乳
を

放
置

し

て

酸
性
に

至
ら
し
め

陀

後
に

製
造
す
る

が
一

般
で

こ

の

際
の

菌
は

や
は

り
乳

酸
菌
類
で

あ

る
o

猶
マ

ル

ガ

リ

ン

ご

は

人
工
牛

酪
に

し
て

前
者

よ
り

稍
品

質
劣
る

も

の

で

あ

る
o

　
　

　
　
　
　

　
　
第
八

章

乾
　
　
　
酪

　

乾
酪
即
ち
チ

ー
ズ

は

牛

乳
、

乳
皮

、

脂
肪
乳

、

酪
乳

、

乳
清
又

は

此

等
液
體
の

混
合
物
よ
う
ラ

ー
プ

若
く

は
酸

敗
に

よ
b
析
出
し

た

蛋

白
質
牛
乳

脂
肪
及
爾
餘
の

牛
乳

成
分
の

混
合
物
で

多
く
は

膣
搾
し
｝

定
の

形
腴
を
與
へ

食
鹽
を

加
ヘ

ヌ
香
昧
料
を
附
し

或
は

新
鮮
に

或
は

種
々

の

成
熟
程

度
於

て

食

用
に

供
せ

ら

る

〉

も
の

で

あ
る
o

　

而
し
て

之
に

色
々

腫
類
が

あ

る

が

要
す
る

に

勸
物
の

種
類

、

脂
肪
の

多
少
析
出
の

方
法

、

稠
度
の

硬
軟
に

よ
b
區
別
せ

し

に

過
ぎ

な
い
o
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し
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躍
造
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六

四

マ

ル

ガ

ソ

ソ

乾
酪
ご

云
ふ

も

の

は
、

乾

酪
類
似
の

も
の

で

其
脂
肪
は

全
部
若
←
は
一

部

分
牛
乳
に

屬
せ

ざ
る

も
の

で

あ
る
o

第
五

編

酢

類．

　
即

ち
有
機
酸

類
を
主
要
成
分
こ

す
る

も
の

及
び

其
製
成

に

有
機
酸
類
の

作
用
を

敏
く

べ

か

ら

す
ご

す
る

も
の

で

あ
る
o

故
に

本

編
に

屬
す
る

主
な

る

も

の

鳳

食
醋

、

漬
物

、

ヨ

ー
グ

ル

ト

類
ま
で

何

れ
も

吾
人
の

嗜
好

品
た

b
調
昧
料

把
る

も
の

で
あ

る

が

叉
一

方

衛
生

學
方

面
よ

り

見
る

ε

之

等
の

酸
は

何
れ
も

吾
人
の

食
器

管
を
刺
戟
し
て

食
慾
を

増
進
せ

し
め

る

の

み

な

ら
す
叉
よ

く

胃

膓
内
に

於
け
る

有
害
微
生
物
の

繁
殖
を
防

ぎ
一

種
の

整
腸

作

用
を

な
す

も
の

ぜ

云
ふ

事
が

出
來
る

も

の

で
あ

る
o

算
闘

章
　
食

酢

　
食
酢
は
冖

種
の

香

昧
料
こ

し

て

古
代
か

ら
使
用

し
耙

も

の

で

魚
野
楽
等
に

浸
し
生

酢
其
他
の

酢
の

も
の
こ

し
て

廣
く

使
用
さ

れ
て

居
る
。

其
の・
王

要
成
分
は

申
す
迄
も

な
く

酷
酸
で

其
他
に

少

量
の

越
斯

幾
分
及
び

芳
香
髓

を

含
む
o

而
し
て

之
が

原
料
は

歐
米
で

は

麥
酒

、

葡
萄
酒

、

林
檎
酒

、

プ

ラ

ン

デ

ー

等
を

用
ひ

て

居
る

が

本
邦
で

は
圭
に

酒
粕
腐
敗

酒
及
び

清
酒
醪
等
を
用
ひ
て

居
る

が

叉
近

來
ア

ル

コ

ー
川

酢
ご

云
ふ

も

の

も

大
い

に

製
造

販
賣
さ

れ
て

居
る
o

而
し
て

何
れ
も
醋

酸
菌
の

作

用
に

依

つ

て

酒

精
を
變
じ
て

酷
酸
ご

な

す
も
の

で

あ
る
、

本
邦
に

行
は

れ
て

居
る

製
造
法
も
莫
の

原
料
に

因
て

多
少
の

差
異
は

あ
る

が
何
れ

も
其
の

原
理

は

同
一

で

あ
る
o

即

ち
原
料

を
一

定
期

間
放
置

し

て

酒
精
醗
酵
を
充
分

起
さ

せ

た

後
其

搾
出

液
を
集
め

種
醋
を
加
へ

て

四

十

度
内
外
で
四

週
間
保
持
し

更
に

他
の

桶
に

浸
し
て

行
ふ

の

で

あ

る
Q

而
し

て

清
淨
な
も
の

を

得
る

陀

め

に

は

更
に

之

を
濾
過
す
る

も
の

で

み
る
。

叉

之
に

使

用
す
る

酷
酸
菌
に

も

色
々

の

種
類
が
あ

る

が

餘
り

專
門
的
に

な
る

か

ら

省
賂
し
て

置

く
、

徇

歐
米

産
の

も
の

は

酷
酸
含
量
の
亠

バ

ー
八

％
に

達
す
る

も
の

が
あ
る

が
、

本

邦
産
の

も
の

は

逋
常
三

−
五

％
で

あ
つ

て

製
品
は

芳
香
を

有
し

酸
味
強
く

貯
臓
性
に

富
ん

で

居
る

も
の

が

良

品
ご

云
ふ

べ

き
で

あ
る
o

次
に

品

種
に

關
し
解
説
し
て

見

樣
ふ

　
　
　
　

　
　
　
　
第
「

節
　
米
　
　
　
酢

　
米

酢
ご

は

米
・

麹
、

水
の

三
叉
は
之
れ

に

種
酢
を

加
へ

て

直
ち
に

醸
造
し

た
も
の

で

原
料
米
は

成
る

べ

く

低

廉
な
も
の

を

選
び

玄
米

、

落
土

米
、

小
米

等
を

使
用
し
蒸
米
ピ

麹
及
水
の

三

を

混
和

し
放
置
し
て

糖
化

、

酒
精
醗
酵

、

醋
酸

醸
酵
を

同
時
は

行
は
し
め

て

造
る

も
の

で

あ

る
。

即
ち
蒸
米

二

石
一

斗
、

麹
三

斗

七
升

、

9

水
十
石
程
を

桶
に

入

れ

之
に

適
度
の

温

度
約
三

十
乃
至
三

十
五

度
を
保
た

し
め

る

彪
め

に

桶
の

外
圍
を
薦
で

包
み

て

放

置
す
る

こ

ご

三

四
日

す
る
ご

漸
々

醸
酵
作
用
を
生

起
し
て

泡
沫
を
生

書
樣
に

な
る
。

爾
後
擢
を
以

て

時
々

攪
拌
し
て

約
入
＋
日

を
経

過
す
る

ご

茲

N 工工
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に

於
て

該
液
を

漉
過
し
其
儘
或
は

百
度
に

過
ぎ

な
い

樣
な
温

度
を
與
へ

て

殺
菌
法
を
施
し
た

後
貯
藏
す
る

の

で

あ
る
o

さ

れ
ぜ
、

斯
く
の

如
き
も
の

は

稍
不
經

濟
な
る

に

よ

り

現
今
其
の

製

遒
法
次
第
に

嚢
微
し
新
式
方
法
に

變
は

b
っ

丶

あ

る
o

　
　

　
　
　
　
　

第
＝

節

粕

　
　

酢

　
酒
粕

若
干

量
を

桶
に

入
れ

之
に

適
量
の

水

を
加
へ

毎
日

數
回
櫂
を
以
て

攪
拌
す
る

こ

ご

凡
そ

二

晝
夜
に

及
び

茲
に…
得
托

粥
歌
物
を
搾
取
し
て

絞
汁

は

靜
置

し
て

浄
遊
物
を
沈

底
せ

し

め

た

後
上

澄
液
を
呑
口

か

ら

引
き
落
し

、

次

に
殺
菌
の

目
的
を
以
て
】

回
凡
そ
亠

ハ

十
度
の

温

度
を

興
へ

更
に

冷

却

し
て

適
度
に

逹
し
陀

な

ら

ば
所
謂
迴

酢
を
加
へ

後
蓆
で

包
ん

で

放
置
す
る

事
一

定
期
間

に

逹
す
る

ピ

邃
に

熟
成
す
る

故
に

之
を

漉
過
し

其
儘
或
は

百

度
に

過
ぎ
な
い

様
な

温

度
を
與
へ

て

殺
菌
法
を

施
し
だ

後
適
宜
の

容
器
に

鯨
へ

る

の

で

あ
る
o

第
三

節
　
酒

酢

　
酒
酢
巴

は

普

逋
の

清
酒
叉
は

濁
酒
を
釀

造
す
る

ε

同
一

に

醪
を

釀
造
し
熟
戍

醪
又
は
其
の

漉
汁
に

種
酢
を

加
へ

始
め

て

醋
酸
醸
酵
を

營
ま
し

め

る

も
の

で

即
ち
前

逋
の

米

酢
ご

異
な
b
酒
精
醗
酵
ご

醋
酸
醗
酵
ビ

を
別
々

に

行
な
は
し
め

る

方
法
で

あ
ゐ
o

故
に

此
の

方
法
は

又
腐
敗

翫
，

醪

酒
等
を

原
料
ε

し
て

も
應
用
出
來
る

も
の

で

實
際
に

は

多
く
こ

の

腐
敗
酒
等
を
多
く
用
ひ
て

居
る

も
の

で

あ

る
o

第
四
飾
　
速

　
醸
　
酢

　
明
治
四

十
二

年

七
月
十
日

名
古
屋
市
中
村
石
松
氏

外
二

名
に

特
許
せ

ら
れ
陀
る

酢
速
醸
法
は

次
の

樣
で

あ

る
o

　
本
發
明

は

在
來
の

酒
若
く

は

酒

精
を
原
料
ご

し
て

製
出
す
る

も
の

巴

は

全
く

其
の

方

怯
を
異
に

し
て

普
慂
醸
造
法
の

如
く

長
き

貯
藏
期

間
を

婆
せ

す
し

て

而
も
佳
良
の

香
氣
を

保
有
し

腐
敗
の

虞
な
き

清
酢
を

製
逧
す
る

の

で

あ
る
o

　

　
　
原

料

割

合

　

米

糠

　

一

　

石

　

　

　

紛

末

麹

　

五

　

升

　

水

一

石

五

斗

　

翫

酢

五

升

本

發
明
を
行
使
す
る

に

は

最
初
米
糠
一

石
を

翫
酢
で

能
く

煉
り

合
は

せ

之
を

莚
の

上
に

約
二

寸
位
の

厚
さ

に

敷
き
更
に

其
上
に

莚
を
被

覆
し
援
氣
中

は

約
四

日

間
冬
期
中
は

十
日

間
を
經
過
す
る

ご

花
麹
約
九
斗

を
得
る
、

斯
く
し
て

得
セ

花
麹
に

粉

末
麹
五
升
及
水
一

石
五

斗

を
混
和
し

暖
氣
中
は

六

　

　
　
　

嗜

好
品
ピ

し
て

の

醗
造
物
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嗜
好
品
ピ

し
て
の

醸
造
物

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

六

六

り

　
日

間
多

期
中
は

十
日

間
貯
藏
す
る

ピ

き

は

醪
二

石
を
得
る
、

此
醪
を
壓

搾
し
て

得
π

も

の

を

桶
に

入
れ

之
に

嚴
に

目

張
り

を
施
す
の

で

其

後
暖
氣

中

07
　
は

四
日

聞
冬
期

中
は
七
目

間
を
經

て

清
酪
U

石
八
斗
が

得
ら
れ
る
o

本
方

法
に

依
る
ご

き
は

前
蓮
の

如
ζ

大
に

貯

藏
期

間
を
短

縮
し

隨
て

經
濟
上

多

〔
・

大
の

利
瓮
が
あ

る

も
の

で

あ
る
o

　

　
　

　
　

　

　
　

　

第

五
節

　
酒

鯖

酢

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

−

　
在

　
來
　
法

　

　
　
免
税

洒
精
を
適
宜
に

稀
釋
し

之
に

越
幾
斯
分
を
附
す
る

陀

め

に

麹
汁
や

腐
敗
酒
等
を
加
へ

種

酢
を
加

く

て

齣

逋
の

如
ζ

醋

酸
菌
の

作
用
に

ょ
b
て

　

　
酢
を
作
る

の

で

あ

る
0

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

2
　
逑

　
醸

　
法

　

　
　
ア

ル

コ

ー
ル

含
有
の

原
液
を

所
謂

醋
桶
に

入

れ
て

其

牢
ば

を

滿
し
約
三

十
度
の

温
を
與
へ

且
つ

室

氣
の

流
逋
を
良

好
な
ら
し

め

る
、

斯
く
の

如
く

　

　
し
て

約

四
週
間

を
經
る

ご

其
内
容
は

全
然

酷
に

變
化
す
る

も
の

で

茲
に

其
の

大
部

分
を

流
出
せ

し
め

之
に

代
ふ

る

に

新
な
原
液
を
以
て

し

相
次
で

連

　

　
醸
を

行
ふ

の

が
あ

る
o

こ

の

方
法
に

よ
る

時
は
最
良
質
の

醋
が

得
ら
れ

る

が

現
今

餘
り

行
は

れ

て

居
ら
の
0

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

3
　
急

蓮
醸
逶

法

　
　
　
　
　。

　

　
　
雌
方
法
は

先
づ
一

定
の

桶
に

鉋
屑
叉
は
多

大
の

表

面
を

有
す
る

物
體
を

溶
れ

置
き
之
に

約
二

十
亠

ハ

七
度

の

温

度
を

保
だ

し
め

セ

酒

精
含
量
約
六

−

　

　
十
箔
の

液

を
其
上
に

徐
々

に

流
下
せ

し
め

る
、

然
る

時
は
鉋
屑
は

直
ち
に

所
謂
醋
母
を
以
て

覆
は
る

・

に

至
る

、

已
に

斯
の

如
き
も

の

は
室
氣
の

存

　
　

在
で

強
力
の

酸
化
力
を
備
ふ

る

も
の

な
る

故
原
液
を
し
て

反
覆
三

四

回

該
桶
を

通
遒
せ

し
む
れ

ば

全
く

酷
こ

な
る

も
の

で

あ

る
Q

　

　
以
上
2

及
3

法
は

圭
に

歐
米
に

於
て

行
は

れ

っ

丶

あ

る

方
法
で

日

本
で

は

未
だ

行
は

れ
て

居
ら
ぬ

。

　
　

　

　
　

　
　

第
六

節
　
人

　
工

　
醋

　
人
工

醋
は

主
ご

し

て

歐

米
に

行
は

れ
て

居
る

が

我
が

國
に

も

相
當
に

使
用
さ

れ
て

居
る

も
の

で

彼
の

醋
の

素
巴

は

即
ち
之
で

あ

る
。

而
し

て

歐
米

で
は
「

エ

ツ

シ

ヒ

エ

ッ噛
セ

ン

ス

」

ε

し
て

販
賣
さ

れ
て

居
る
o

此
の

も
の

は

精
製
せ

る

木
醋
に

外
な

ら
す
し
て

純
醋
酸
の

含
量
は

十

乃
至
五

十
％
の

間

に

あ

る

故
に

使
用
の

際
之

を
適
宜
に

稀

釋
す
る

も
の

で

あ
る

が

然
七
な
が

ら

衛
生
上

餘
b
良
好
ε

は
云
へ

な

い
。

第
二

章

漬

物
　
顛

N 工工
一Eleotronlo 　Llbrary 　
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漬
物
は

又
香
物
ざ

も
云
ひ

本

邦
に

於
て

古
代
か

ら
食
用
に

供

し
た

も

の

で

あ

る

が

其
由
來
は
明

で

な
い
o

　

我
々

の

久
し
い

脅
慣
芯

し
て
一

飯
一

汁
の

他
に

何
等
魚
楽
の

副
食
物
が

な
く
こ

も
香
物
に

依
つ

て

能
く

食
を
取
り

得
る

も
の

で

あ

る

を
思
へ

ば
叉

以
て

貴
重
な
香
昧
料
把

る

を

推
知
す
る

こ

巴

が
出
來
る

で

あ
ら
う
o

蓋
し

香
物
は

蔬
楽

貯
藏
上
唯
一

の

在

來
法
で

あ

り

且
叉

漬
物
中
の

酸
及
食
臨
類

は

良
く

吾
人
の

食
紳
經
を

刺
戦
し
て

食
慾
を

増
進
せ

し

め
、

一

方
糠
味
噌
漬
等
に

あ
つ

て

は
ブ

ル

ガ

リ

ヤ

の

ヨ

ー
グ

ル

ト
、

ケ

フ

イ

ー
ヤ

等
の

如
く

其
れ
に

附
着
せ

る

乳
酸
菌
は
は

く
吾
人
の

膓
内
に

て

繁
殖
整
膓
作
用
を
な
す
も
の

霍

云
ふ

事
が

出
來
吾
人
の

嗜
好
品
ご

し
て
一

日

も

缺
く

串
の

出
家

な
い

も
の

で

あ
れ

ば

之
に

樹
し
て

は

十

分
の

研
究
を
秘
す
必

要
が
あ
る

さ

思
ふ
Q

而
し

て

潰
物
に

は
其
の

狸
顛

極
め

て

多
く

捕

漬
驚

糟

債
、

味
噌
漬

麹
漬

、

芥
子
漬
酢

、

漬
等
の

外

味
淋

、

醤
油

及
び

酒
精
等
に

野
楽

果
實
類
を

漬
け
た

も

の

も
あ

る
o

　
扮
て

次
に

各
種

類
に

付
き
解
説
す
る

が

順

序
で

あ

る

が

漬
方
は
讀
者
の

百
も

承
知
の

事
で

あ
る

か

ら
こ

丶

に

は

漬
物
の

漬
か

る

理
由

を
逋
べ

て

こ

の

章
を

絡
る

事
こ

す
る
o

　
漬
物
の

理

論
は

簡

單
な
や
う

で

あ

る

が

未
だ

分
明
せ

蹟

點
が

極
め

て

多
い

も
の

で

あ
る
o

彼
の

淺
漬
ピ

云
ふ

の

は

生
の

野

菓
を
食
鹽
に

漬
け

る

の

で

あ
る

が

鹽
職
の

間
に

野

楽
が

多
少
醸
酵
す
る

ら
し
い

、

彼
の

獨
逸
で

は
「

ザ
ウ

エ

ル

グ

ル

ケ
」

巴

云
ふ

て

胡
瓜
の

漬
物
を
食
田
川

ε

す
る

が
、

こ

れ
は

胡
瓜

を

桶
に

入
れ
て

壓
を

施
し
て

置
く
、

勿
論
香
料
ど

食
鹽
ご

を
加
へ

る

が
日

本
の

潰
物
の

様
に

澤
山
な

食
鹽
を
用
ひ

な
い

か

ら
贓
く

な
い

然
し

乳

酸
醗

酵
の

た

め

に

遊
離
乳

酸
が

多
量
に

出
來
て

居
る

の

で

非
常
に

酸
ッ

ぱ
い

も
の

ε

な
る
o

故
に

我
が

國
の

淺

漬
で

も

多
少
の

乳
酸
醗
酵
な
ご

が

起
る

に

違
ひ
な

い

糠
昧
噌

漬
は

糠
ε

食
鹽
ε

水
ε

の

混
合

物
を

作
っ

て

醸

酵
し
て

固
有
の

香

を

生
す
る

時
に

生
の

野
茱
を

漬
け
る

の

で

あ

つ

て

此
醗
酵
の

時
に

は

先
づ

馬
鈴
薯

菌
の

如
き
も

の

が

糠
の

澱
粉
を
葡
萄
糖
に

變
す
る

の

で

あ
る

す
る

ご

乳
酸
菌
が

葡
萄
糖
を
醸
酵

し
て

乳
酸
に

變
す
る
o

叉

野
生

酒
母
の

如
き

も
の

も

繁
殖
す
る
、

こ

れ
が
エ

ス

ラ

ル

を
作
つ

て

固

有
の

香
氣
を
生
す
る

も

の

で

あ

る
o

か

く

乳
酸
が

生
す
る

ε

其
爲
に

野
茱
の

細
胞
原
形
質
は

殺
さ

れ
て

了
つ

て

組
織
は

軟
か

ピ

な
る

の

で

あ

る

で

原
形
質
が

死
の

る

時
は

食

鹽
や

香
氣
が

浸
入

し
て

野
渠
に

固
有
の

香

昧
を
附
す

る

も
の

で

あ
る
。

然
し

な

が
ら
餘
り

長
く
漬
け
て

置

け

ば

乳
酸
が

多
量
に

浸
入
す

る

だ
め

に

味

が

酸
く

な
る
o

　
　
　

　
　
　
　

　
第
三
壷｝
　
ヨ

齧
ケ
ル

ト

　
ヨ

ー

グ

ル

ト

ご

云
ふ

も

の

は
バ

〃

ガ
ン

孚
島
邊
で

作
つ

て

飲
用
に

し

た
一

種
の
ヶ

フ

ヰ

ー

〃
、

ク

ー
ミ

ス

の

類
で
プ

ル

ガ

リ

ヤ

人
等
も
多
く
之

を

用
ひ
て

居
る
o

而
し

て

之
は

不
老
長
生
の

藥
だ
こ

稱
さ

れ

實
際

之
を
飮
用
し
て

居
る

、

プ

ル

ガ

レ

ヤ

人
は

極
め

て

長
命
で

其
全
人
口

四
百

萬
人
中
百
歳

以
上
の

入
が

四
千、
入

以
上

も
居
る

有

榛
で

あ

る

果
し
て

不
老

長
命
な
り

や
否

や

に

關
し
て

は

餘
程
議

論
が

あ

る

が

然
し
な
が

ら

或
程
度

迄
は

信
じ

得

　
　
　

　

嗜
好
品

ピ

し
て

の

醸
造
動

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

六

老

N 工工
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嗜
好
品
こ

し

て
の

醜
造

物
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　
　
六
八

ら
れ
る

事
で

即
ち
プ

川

ガ

リ

ャ

人
の
一

般
的
に

長
命
な

る

は

之

を
鐙
明

し
て

餘
b
あ
り

ご

云
ふ

べ

し
で

あ

る
、

即
ち
メ

ッ

ニ

コ

フ

の

云

ふ

如
く

若
し

も
吾
人
の

膓
に

大
膓
菌
の

如
き
細
菌
が

繁
殖
し
て

毒
物
を
作

ら
ぬ

な
ら

ば
、

慥
に

現
在
よ

り

獄

長
生

す
べ

き

は
豪
も

疑
を

挾
む
餘
地
が

な
い

、

茲
に

於
て

吾
人
は

細
菌
の

生
理

作
用
を
利

用
し

例
へ

ば
ヨ

ー

グ

ル

｝

等
に

多
く
含
ま
れ
て

居
る

プ

ル

ガ

ソ
ヤ

菌
帥
ち
乳
酸
箘
を
大

膓
内
に

繁
殖
せ

し
め

る

ε

き
大

膓
菌
の

如
き

は

壓
倒
さ

れ
て

繁
殖
し

得
の

樣
に

な
り

從
つ

て

比
駿
的
無
病
長
生
し

得
る

理
で

ブ

ル

ガ

リ
ヤ

人
の

長
命
な
る

蓋
し

乳
酸
菌
の

繁

殖
し
陀
ヨ

ー
グ

ル

ト

を
常

用
す
る

に

因
る

の

で

あ
る
o

斯
く

の

如
く

メ

ッ

ニ

3

フ

の

説

は

歐
米
を

初
め

東
洋
に

も

大
い

に

用
ひ
ら
れ
我
が

國
あ

た

b

に

て

も

近
年
ヨ

ー
グ

ル

ト

を

飮
用
す
る

も

の

富
に

増
加
し

て

來
た

、

然
し
な

が

ら
こ

丶

に

注
意
す
べ

き
一

事
は

彼
の

細
菌
の

知

識
の

更
に

な
い

牛
乳

屋
の

徒
輩
が

作
る

ヨ

ー
グ

ル

｝

で

甚
だ

竜
險
千
萬
で

あ

る
〇

一

體
牛
乳
に
は

細
菌
が

極
め

て

繁
殖
し

易
く

而
し
て

多
く

の

細
菌
は
カ

ゼ

イ

ン

を

凝
固

し
て

外
觀
に

於
て

は
ヨ

ー

グ

ル

ト

ε

懾
別
の

出
來
な
い

も
の

巴

な
る

か

ら
滅
多
に

使
用
す
る

こ

ご

が

出
來
す
時
に

不

老
長
生
の

藥
ε

思
つ

て

飮
ん

だ

ヨ

ー
ガ

ル

ト

が

恐
る

べ

き

傳
染
病
の

媒
介
ご

な
b
早
老
夭
死
の

藥
ε

な
る

か

ら
餘
程
注

意
を

要
す
る
o

而
し
て

ヨ

ー
ガ

ル

か

を
作
る

細

菌
は

ブ

ル

ガ

リ
ァ

菌
ε

云
ふ
一

種
の

乳
酸
菌
で

稍
蔦
温
で

繁
殖
す
る

も
の

で

之
を
純
粹
培
養
し

て

牛
乳
に

植
へ

付
け
托

も
の

な
ら
心
配

が

な
い
o
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鰭
六

綿
　

麪
　

麭
　

類・

本

編
に

屬
す
る

も
の

は

以
上

遞
べ

た

調
味
料
或
は

嗜
好
品
こ

し
て

で

な

く

立

派
な
日

常
の

主
要
食
品
π
る
べ

き

も
の

叉

藥
品
だ

る

べ

き
も
の

で

例

へ

ば

麺
麭

、

酵
母

、

ヂ

ァ

ス

タ

ー
ぜ

類
で

あ

る
o

　
　
　
　
　

　
　

第
嗣

章

麪
麭
及

び
ビ
ス

ケ
ツ

ト

顛

　
麺
包
は

穀
類
殊
に

小

麥
粉
及
ラ

イ

麥
粉
に

膨
脹
捌
を
加
へ

燒
成
し
π

製
品
で

外

圍
人
の

圭
要
食
品
で

あ
る
。

其
製

造
法
は

粉

類
に

水

若
く
は

牛
乳

其
他

食

螢
及
香
味
料
を
加
へ

嵯

捏
し

て

得
セ

麺
泥
に

膨
脹
欄
即

ち
酵
母

若
く

は

酸
性
麺
泥
を

混
和
し

之
を
温

處
に

放
攪

す
る

ε

き

は
茲
に
一

種
の

醗

酵
を
起
し
て

其
際
澱
粉
の
一

部
発
は

糊
精
麥
芽
糖
に

變
じ
麥
芽
糖
よ

う

は

炭
酸
琵
斯
及
少
量
の

ア

ル

コ

ー
ル

を
生

じ
其
の

發
生
す
る

炭

酸
琵
斯
に

因

て

麺
泥
は

膨
脹
し

疎
鬆
ε

な
る
o

今
疎

鬆
ご

な
っ

陀

麺
泥
を
焼

竈
中
に

入
れ
て

焼
く
ε

き
は

澱
粉
の

大
部
分
は
糊
化
疎
解
せ

ら
れ

其
一

部
分
は

糊
精

に

痩

じ
化

生
せ

る

ア

ル

コ

ー
〃

功
一

部
分
及

炭
酸
混
斯
は

逃
散
し
て

善
良
の

麺
麭
に

必

要
な

氣
孔
を
生
す
る

も
の

で

あ
る
。

薙
に

得
陀

麺
匏
は
褐

色

で

糊

精
に

富
み
硬
固
な
れ

ご

も

彈
性
あ

る

外
皮
ピ

疎

鬆
に

し
て

細
細

す
氣
孔

に

富
め

る

柔
軟
の

内
心
ε

よ
り

成
る

も
の

で

酵
母

を
使
用
せ

す
所
謂

焙

す
る

も

の

あ

る

も

酵
母
を

使
用
せ

る

も
の

に

比
し

其
品

質
及
び

茲
養
價
値
大
い

に

異
る

も
の

で

あ

る
o

　
獪
ビ

ス

ケ

ツ

ト

靈
燒
麺

匏
類
は

粉
類
卵
牛

酪
、

砂

糖
を
捏
和
し

特
異
の

形

歌
に

切
り

乾
燥
若
く

は

微
に

焙
燒
し
紀

も

の

で

普

通
や
は

り

酵
母
を

使
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の

で

あ

る
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こ

れ

は

日

本
酒
麹
菌
が

尤
も

多
く

分
泌
す
る

も

の

で

普
通
皴
に

適
度
の

水
分
を

興
へ

蒸
餾

後
之

に

ア

ス

ペ

ル

ギ

ル

ス

、

爾

，

ゼ

ー

菌
を

繁
殖
せ

し

め

得
陀

麹
菌
を
ア

ル

コ

ー
ル

類
で

浸

出
反
復
し
て

後
、

ア

ル

コ

ー

ル

溶
解
せ
る

ヂ

ア

ス

タ

ー
ゼ

を
分
離
す
る

の

で

あ
る
o

叉

麥
芽
よ

ウ
も
又

大
根
等

よ
b
も

同
｝

方
法
に

ょ

b
作
る

箏
が

出
來
る

も
の

で
こ

の

も
の

は

澱
粉
質
を
糖
化
し

て

葡

萄
糖
等
に

變
化
す
る

力
強
き
も
の

で

あ
る

か

ら

胃
膓
病

者

の

食
後
に

用
ひ

る

ご

其
の

効
果
大
で

あ
る
o

第
＝
闘
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此
度
の

戦
爭
か

ら
獨

逸
で

は

食
糧
品
に

窮
し
耙

結
果
肉
の

代
用
に

酵
母
即
ち
酒

母
を
肉
の

代
用
に

用
ひ
た
の

で

あ

る
o

即
ち

酒
母
中
に

は

極
め

て

營
養
分
に

富
ん

だ

物
質
が

含
ま
れ
て

居
乃

も
の

で

今
其
の

組
成
を
提
げ
て

見
る

に

次
の

樣
で

あ

る
o
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酵
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膏
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四
％
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五

〇
乃

至
六
〇
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含

水

炭

素

　

　

　

二

五
乃
至

三

〇
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燐

化

合

物

　

　

　

二

％

幽

　

　

　

　

　

　

灰

　

　

分

　

　

　

六
乃
至

八
％

か

く
の

如
く
極
め

て

多
く
の

蛋
白

質
に

富
ん
で

居
）
而
も
其
の

渭
化
摩
は

極
め

て

良
い

も

の

で

あ

る
o

猶
殀

分
は

主
に

加
里
曹
逹
石
茨

等
で

吾
人
に

尤
も
必

要
な
も
の

の

み

で

加
ふ

る

に

近
年

醗
母
申
に
は
一

番
多
く
ビ

タ

ミ

ン

が

含
有
さ

れ
て

居
る

ε

云
ふ

事
も
分
か

っ

て

來
把
o

　
斯
く
の

如
く
酒
母
は

優
に

肉
の

代

用
こ

す
る

こ

ε

が

出
來
之

が

培
養
も

極
め

て

簡
單
で

水
に

砂
糖
硫

酸
ア

ン

モ

昌

ウ

厶

他

の

少
量
の

鑛
物
性
物

質

を
混
せ
て

奨
の

中
に

養
へ

ば
忽
ち

繁
殖
す
る

か

ら
之
を
沈

澱
せ

し
め

て

多
少
の

風
昧
捌
を
加
へ

れ

ぱ

美
し

く

食
べ

ら

れ

其
の

讐
養
効
果
も
又

極
め

て

大

な
も
の

で

あ

る
o

（

絡
b

）

嗜
好
品
ざ

し

て

の

醸
造
物
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