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清
酒
釀
造
に

惆
し
て

私
見
の

一

端
を

述
ぶ
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正

宗
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造
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株

式
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瓧
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（
本
稿
は

第
四
回

醸
造

講
演
曾

席
上

に

於
て

阿
部

氏
の

御

講

演
の
一

端
准

速
艶
ぜ

う

も

の

に

し

て
丈
賈
記
者

に

あ

d
）

私
が

本
校

を
卒
業
し
た
際
に

は

酒
造

技
術
者
は
税

務
盈

督

局
に

は

あ

b
ま
し
た

が
民

間
に

は

殆
ん

ご

無
ー
・

酒
造
の

幽

考
書
も

見
當
ら
な
い

ε

云

ふ

樣
な
状
態
で

全
ー

盲
人
が

杖
を
奪
は

れ
て

廣
野
に

放
り

出
さ

れ
把

高
様
の

戚
が

あ
つ

た
、

然
し
今
日
の

諸
君

は

豫
備

智
識
も

充
分
に

あ
り

信
念

も
あ

う
且
つ

清
酒
に

せ

よ

醤
油
に
せ

よ

岱
方
面
に

あ
ら
ゆ

る

智
識
を

有
す
る

先
輩
あ

b
懇
切
に

指
導
し
て

貰
ひ

得
る

の

で

昔
に

比
べ

て

誠
に

幸
輻
で

あ
る

、

然
し
諸
君
は

初
め

か

ら

樂
に

仕

事
を
す
る

こ

ご

ば

か

り

考
へ

て

居
て

は

今
後
世
に

出
で

丶

必
す
期

待
が

裏
切
ら
れ
る

で

あ

ら
う
、

何

事
も

樂

の

裏
に

は

苦
が

あ
り

苦
樂
は

陰

陽
放
る

可
か

ら

ざ
る

も

の

で

あ
っ

て

苦
あ
っ

て

初
め

て

樂
が
あ
る

の

で

あ
る

か

ら

將
來
大
に

苦
心
艱
難
し

て

研
究
す

る
ご

云
ふ

事
が

必

要
で

あ

る
。

　
私
は

卒
業
後
直
に

民

間
に

在
り

て

日

本
酒

醸
造
の

み

を

研

究
し

π

の

で

あ
る

か

ら

私
の

今

述
べ

ん

ε

す
る

ご

こ

ろ

は

井
蛙
の

見
で

他

所
の

こ

ピ

は

云
は

な
い

の

で

あ

る

か

ら
其

邊
は

皆
さ

ん
の

御
希
望
に

副
ひ

得
な
い

か

も

知
れ
蹟

が

其
點
は

幾
分
斟
酌
し
て

聽
い

て

頂
き

度
い

の

で

あ
り

ま
す
。

　
さ

て
｝

概
に

清
酒
ご

申
し

ま
し

て

も
所
に

ょ

り

て

趣
を
異
に

し
て

居
b
ま
す
私

は

清
酒
を

先
づ

喇
酒

用
の

酒

即
品
評

會
用
の

酒
・

小

責
店
に

向
く

割
水
の

利

く
酒

、

及

瓧
交
的
上

戸
黨
向
の

酒
即

ち
酒
が

酒
を

飮
む
ど

云

ふ

酒
巴

に

三

大

別

致
し

ま
す
Q

　

　
　
　
　

　
　
　

　

．、

　
蜊
酒
用
の

酒
は

初
め

二

三

回
は
口

に

嘗
め

て

旨
く

色
は

淡
麗
で

立
派
で

あ
る

が

更
に

十
杯
二

十
杯
ご

盃
數
を
重
ね
二

次
會
ご

も
な
れ
ば

飮
み

飽
が

生
す
る

も
の

で

上
戸
黨
に

向
か

な
い

、

唯
口

に

入

れ
て

吐

き
出

す
時

だ
け

能
ぐ

戚
じ
る

も
の
で

斯
る

洒
は
　

時
に

劣

數
を

審
査
す
る

品
詳
會
出

品
用

ご

し

て

は
好
都

合
で

あ

り

か

丶

る

酒
は
品
評

會
を

主
眼
こ

す

る

地
方
に

歡
迎
さ

れ

て

居
る
。

　
割
水
の

利

く

酒
は
其

儘
で

は

口

に

重
く
れ
て

飮

酒
家
に

餘
b
喜
ば

れ

鳳

機
で

あ

る
。

　
肚
交
的

上
戸

黨
向
の

濟
は

造
つ

た

儘
で

愛
飮
酒

家
の
ロ

に

最
適
で

口

中
輕
く

伸
び
の

あ
る

二

日

醉
の

せ

な
い

酒
で

あ
る

・

か

丶

る

酒
は

阪
帥
地
方

の

商
業
地
に

於
て

食
後
來
客
を

相
手
に

し

て

も
料

亭
等
に

案
内
し
て

よ

く
飮
め

る

酒
で

あ

る
。

　
　
　
清

酒

醴
造

に

關
し

て

私
見
の

語

霆
ふ

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

七
三



The Society for Bioscience and Bioengineering, Japan

NII-Electronic Library Service

The 　Soolety 　for 　Blosolenoe 　and 　Bloenglneerlng 厂　Japan

〔814〕

　
　
　
清
酒

醸
造

に

闘
し

て

私
見
の
一

端
々

述
ふ

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

七
四

　
日

本
人
の

戚
情
は

新
し
い

事
に

傾
き

易
い
、

交

逋
機
闢
の

發

逹
し

て

か

ら
地

方
で

も

灘
酒
を

凌

駕
す
る

酒
が

出

來
る

が

品
評
會
が

盛
に

な
っ

た
、

め

に

其
弊
害
が
生

じ
て

盛
に

品
評

會
向
の

洒
を
造
る

、

何

處
の

酒
か

品

評
會
に

優
等
に

な
つ

だ
か

ら
ご

云
ふ

て

之
を

眞
似
て

造
る

各

地

方
の

事
情
を

年
聞

し
て

取
り

止
め

の

な
い

事
を
し

で

酒
を

造
る

・

而
し
て

何
年
經
つ

て

も

確

信
を

有
す
る
に

至

ら
す

却
つ

て

資
産
を

傾
け

初
め

て

目
醒
め

セ

時
は

巳
に

遲
ひ
ご

ε

に

な
る
、

諸
君
も
か

る

〜

新
し
い

事
に

傾
く

戚
情
を
去
つ

て

一

旦
斯
く
ご

考
へ

た

事
は

徹
底
的
に

研
究
す
る

こ

ビ

が

大
切
で

あ
つ

て

酒
を
逍
る

上
に

餘
b
廣
メ
聞

見
す
る

こ

ご

も

如
何
か

ビ

考
へ

る
内

私
は

初
め

か

ら
民
間
に

在
つ

て

技
術
者
で

あ
b
商
人
で

あ
る

故
に

利

盆
の

永
績
性

に

富

ん
だ

酒
を
造
る

事
に

腐
心
し

て

居
る
、

即

ち
釀
造
に

就
て

甘
い

酒
こ

か

辛
い

酒
ご

か

色
々

の

酒
を

造
る

考
へ

は

な
い

唯
肚
交
的
上

戸
黨
向
の

酒

を
作
る

事
に

心
掛
け
て

居
る
。

　

而
し
て

肚
交
的
上

戸
黨
向
の

酒
を

遭
る

に

は

其
根

本
義
を

解
す
る

こ

ご

が

必

要
で

あ
る

、

此

根
本

義
を

解
し
て

置

け
ば

氣

温
の

變
化
に

會
ふ
て

も

餘
b
心
配

の

必
要
は

な
い

・

私
も
菊
正

宗
に

來
て

か

ら

早
や
十

九
ヶ

年
に

な
る

が

種
々

苦
心
研
究
の

結
果

自
ら
醸
遭

法
を

案
出
し
て

今
日

ま
で

其
方

法
を
實
行
し
て

居
る

、

故
に

諸
君
も

根
本
義
を

丁

解
し

て

自
己
の

所

信
に

突
進
し
飽
く

ま
で

貫
徹
す
る

を

可
ε

す
る
、

彼
方

此
方
ざ

向
き

を

變
へ

て

斗
り
居
る

ご

自
己
の

主

義
を
造
る

事
が

出
來
な
い
。

　
さ

て

酒
造
上
必

要
な
る

は

第
一

翫
、

第
二

翫
麹

、

第
三

醪
、

第
四
掛

麹
、

第
五

原
料

米
、

第
亠
ハ

種
麹

、

第
七

仕

込
水
の

順
序
で

あ

る
、

酒

造
を

人

間
に

譬
ふ

れ

ば

翫
は

生
命
即

ち
健
康
で

あ
る

、

翫

麹
は

頭
で

あ
る

、

醪
は

兩
脚
で

あ

る
、

掛
麹
は

兩
肢
で

あ

る
、

原
料
米
は
食
物
で

あ

る
、

種
麹
は

衣

服
で

あ
る

、

水
は

住

宅
で

あ
る
。

　

此
等
の

中
で

仕

込
水
は

共

逋
で

あ
つ

て

且
つ

年
々

變
ら
な
い

も
の

で

あ

る
、

原
料
米
は

精
白

程
度
に

こ

そ
多
少
の

差

異
は

あ
る

が

之
も

各

酒
造

家

に

共
通
的
の

も
の

で

あ
る

、

種
麹
も
各

酒
造
家

共
々

通

的
の

も

の

で

あ
る

が

丁
度
人

間
の

衣

服
ご

同
じ

卑
で

あ
っ

て

不

潔
な
ら

ざ
る

も
の

で

あ

れ
ば

よ
い

、

即
ち

普
逋
以
上
の

も
の

で

あ

れ
ば

差

支
へ

な
い
、

故
に

他
所
よ
り
良
い

酒
を

造
ら
ん
ご

思

は
ゾ

共

逋
的
の

も
の

以
外
の

こ

こ

ろ

で

他

所
よ
b

進
ん
で

行
か

ね
ば

な
ら
函

。

　

　
　
　

　
　
　

　
　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
鮎

　

他
所
よ

り

良
い

酒
を
造
ら

ん

ご

思
は
ゴ

第
｝

酖

即
ち
人

間
に

し
て

謂
へ

ば

健
康
即
ち
生
命
が

第
｝

で

あ
つ

て
、

生

命
が

な
け

れ
ば

萬

事
休
す
る
ε

同
様
に
酒
し

翫
が

健
康
に

育
て

ら
れ
な

け

れ
ば

他
の

操
作
は

如
何
に

よ

く

行
ふ

ざ

も

萬
事
成
就
し

な

ヤ
、

そ

れ

故
に

甄

中
は

殆
ざ

之
に

全

力
を
注

ぐ

必

要
が

あ

る
、

次
に

翫
麹
が

少
々

悪
し
く
ご

も
翫
に

な
し
酒
に

な

し
得
る

も

翫
が

悪

け
れ

ば
完
全

な
酒
に

な

す
事
は

出
來

な
い

。

　

次
に

大

切
な
も

の

は

翫
麹
で

あ
る

、

翫
麹
が

よ
く
な
け

れ
ば

昧
の
ク

イ

切
が

悪
い

從
つ

て

其
翫
は

上
げ
難
い

。

　

さ

て

酒
遘
の

順
序
巴

し
て

考
ふ

れ

ば
第
「

に

種
麹
の

選
擇
で

あ

る
、

種
麹
の

選
揮
方
法
は

普
逋
は

色
ご

香
ご

味
を
利
く

が
確

な
方
法
は
本

年
使
用

す
る

原
料
米
を
以
て

小

規
模
に

甲
乙
丙
各
製
造
所
の

種
麹
を
以
て

麹
を
試
製
し
其

麹
の

破
精
具
合

、

温

度
の

來
具

合
、

香

等
を

見
る

薗
分
は

十
“

月

N 工工
一Eleotronlo 　Llbrary 　
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の

絡
に

之
を

試
み
る

こ

ご

に

し
て

居
る

、

然
し
一

般
に

は
シ

ヤ

ー
レ

に

種

麹
を
入

れ
て

之
に

少
量
の

殺

菌
水

を

加
へ

室
内
に

入
れ

温
度
を

加
へ

唄

晝

夜

後
に

其
の

香
の

變
化
を

見
て

其
麹
種
の

黴

菌
の

多
少
を

推
定
す

自
分
は

破
精
具

合
、

温
度
の

來

具
合
を
よ

く

調
べ

て

鑑
定
す
る

こ

ご

、

し

出
來
セ

麹
は

昧
噌
製

造
等
に

流
用
す
る

こ

ご

に

し
て

居
る
。

各
製

造
所
の

種

麹
に

は
夫
々

特
長
が

あ

る

か

ら

幽
麹
を
比

較
し

て

種
麹
を

鑑
定
す
る

こ

ご

に

す

れ

ば
餘
り

過
り
は

少
な
い

よ
う

で

あ

る
Q

　

種
麹
は

な
る
べ

く

入
用
に

應

じ
三
日

分
長
く
て
一

週
間

分
を

買
求
む
る

を

可
こ

す
、

餘

り

澤
山
を
｝

度
に

買

置
け

ば

た

ε
へ

乾
燥
せ

る

塲
所
に

置

い

て

も

黴
菌
が

繁
殖
す
る

恐
れ

が

あ

る
か

ら
な
る
べ

く

黴
菌
の

少
い

新
鮮
な
る

種

麹
を
用
ゆ

る

事
を
お

勸
砂

す
る
。

　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
°

　
仕
込
水
は

灘
で

は

何
處
も
共
逋
で

所

謂
宮
水
を
使

用
し
て

居
る

が
、

硬
水

で

洗
っ

て

硬

水
で

仕
込
む
よ

り

も
、

軟
水
で

洗
っ

て

硬

水
で

仕

込
む

方

を
可
ご

す
、

然
し
仕

込
水
に

よ
い

か

ら
ε

云

ふ

て

必

す

し
も

洗
水
に

よ
い

ご

斷
言

す
る

こ

巴

は

出
來

な
い

、

地
方
で

は

よ
く
水

質
を

研
究
し
た

上
で

仕

込
水
ご

洗
水
ご

を

囁
分
す
る

必
要
は

あ
る
…
標
に

思
は

れ
る
。

　
原
料
米
は
米
の

農
作
法
が

昔
ご

今
ε

は

異
っ

て

居
っ

て
、

明
治
二

十
七
八

年
頃
は
一

反
二

ー
二

●

五
石

位
し
取
れ

な
か

つ

た

も
の

が
、

今
日

で

は

農
作

法
發
達
に
つ

れ

種
々

の

肥
料
を

使
っ

て

三

ー
四
石
位
取
れ

る

樣
に

な
つ

た
、

そ
れ

故
に

農
作
の

方
で

米
質
も

昔
ε

異
つ

て

居
る
、

然
し

今
日

に

て

は

夫
れ

以
上
に

磨

擦
器
を
使
用
し

精
米
す
る

際
に

熟
を
持
セ
せ

る

か

ら
、

磨

擦

器
の

熟
に

よ
る

米

質
の

變
化
が

農
作

法
の

改
良
に

よ
る

米

質
の

變

化
以
上
に

變
化
し
て

居
る
。

精
白
方

法
は

精
米

器
に

よ
つ

て

熟
を

持
っ

故
磨

擦
器
を
用
ゆ
る

ご

杏
ピ

に

ょ

り

米

質
非
常
に

異
る
。

今
日

吟
醸
ピ

云
ふ

の

は

磨
擦
器
の

た
め

に

米
に

熟
が

あ

だ
つ

陀

香
が

含
ま
れ
て

居
る

樣
に

思
は

れ

る
、

精
白
が

白

け
れ

ば
白
い

だ
け

此
の

香
が

高
い

、

之
は

磨

擦
器
の

陀

め

に

熟
を
持
つ

た
〜

め

で

暦

擦
器
で

搗
い

た

米
は

本
當
の

硬

飯
こ

な

ら

な
い

で

飯
氣

味
を
帶
び
た

蒸
米
に

な
る

か

ら
で

あ
る
、

か

丶

る

事
に

氣

付

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　

　
　

　
　

　
．

か

な

い

で

山
卸
を

し
た

傷
合
は

翫
が

糊
に

傾
い

て

所
謂

吟

造
香
ε

云
ふ

も
の

が

盆
々

高
く

な
る

棧
に

思
ふ
、

故
に

吟

造
香
ビ

云

ふ

の

は

精
白

す
る

時

の

熟
を

高
く

持
續
し

だ

時
の

香
の

一

部
が

現
は

れ
て

居
る

樣
に

思
ふ

、

叉
糖
分
を

出
す
ご

云
ふ

考
へ

で

餘
り

翫
の

昧
米
を

軟
弱
に

失
し
た

り
叉

擢
り

遏
ぎ
る

ご

云
ふ

事
も
餘

程
考
へ

ね
ば

な
ら
粗

。

　
磨
擦
米
は
掛

米
こ

し
て

は

差
支
へ

な
い

が

翫
麹

、

翫

味
米
に

は

熟
を

持
π

な
い

米
で

作
っ

た

翫
が

香
が

高
い

、

而
し
て

翫
に

使
用
す
る

麹
米
は

九

米
を
必

要
こ

す
る

、

碎
米

多
け
れ

ば
碎
米
は

早
く

麹
に

な
り

易
い

か

ら
碎
米
の

混
入

し

た

米
で

製
っ

π

麹
は

老
麹
ご

若
麹
ざ

が

出
來
て

來
て

品

質
の

異
つ

た

麹
こ

な
る

か

ら
面
自
く

な

い
、

爾
又
投
臼
で

搗
い

た

精
白
米
を

用
ゐ

把

翫
麹
は
シ

マ

リ

の

あ
る

比
較
的
香
の

良
い

麹
が

出

來
易
い

が
、

磨

擦

米
を

使
用
し
た

翫

麹
は

多
く

の

塲
合
前
者
に

比
し
て

す
べ

て

の

點
が

劣
る

樣
に

思
ふ
。

然
し

磨

擦
米
が

必
す
し
も

悪
い

と

は

言
へ

な
い

、

季
均
熟
を

持
把

な
い

米
が

翫
に

良
い

香
を

與
へ

從
っ

て

酒
に

し
た

塲
合
挙

均
良
い

酒
が

出

來
る
。

　
麹
は

翫
麹
は

餘
程
注
意
し

て

造
る
こ

ε

が

必

要
で

あ
る

、

翫

麹
が

出
來
な

け
れ

ば

良
い

翫
を

造
る

こ

ε

が

出
來
な

い
。

地

方
で

は

付
翫
に

す
る

か

　
　

　
清

酒

醸
造
に

關
し

て

私
見
の
一

端
た

述
ふ

　
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　
　
　
　
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　
　
　
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

七
五

h
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漉
酒

醸
造
に

關
し
て

私

見
の
】

端
か

述
ふ

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　
．・

七
六

ら

灘
ご

は

異
る

が

自
分
で

は

絡

始
一

樣
な

洒
を

造
る

こ

ご

に

心
掛

け
て

居
る

、

そ
れ

故
に

短

時
目

に
一

樣
の

翫
を
造
り

且
つ

嚇

樣
の

醪
を

作
る

こ

ご

に

苦
心
し

て

居
る
o

　
翫
及
翫
麹
を
作
る

時
期
に

は

藏
人
は
元
氣
で

藏
に

入

つ

て

居
る

時
で

あ

る

か

ら

如
何
樣
な

る

困
難
に

も

打
勝
つ

時
で

あ
る

か

ら
自
分
が

注

意
さ
へ

す
れ

ば

如
何
樣
に

も

働
い

て

臭
れ
る

時
で

あ
る

か

ら
最
も
必
要
な

る

翫
麹
も

翫
も

造
る

に

最
も

適
當
な
る

時
で
一

樣
な

る

翫
を

造
り

得
る

事
が

出
來

る
む

　
翫
麹
を

造
る

に

先
づ

室

が

肝

要
で

あ
る

、

室
に

は

種
々

あ
る

が

自
分
は
H
本
酒
は

藁
ε

放

る

べ

か

ら
ざ

る

關

係
が

あ
る

樣
に

思

ふ
、

藁
に

直
接
觸
れ

さ

し
た

方
が

香
が

よ
い

樣
に

思

部
、

叉

藁
を

用
ふ

れ

ば

室
内
の

濕
氣
の

調

和
が

よ

く

行
は

れ
る

、

故
に

室
は

な
る

べ

く

多
く
の

藁
を
川
ゐ
、

内
側
は

竹
を

以
て

藁
を
支
へ

る

を

可
こ

す
。

室
の

外
圍
は

天
井
は

三

尺

横
は
二

尺
の

厚
さ

に

藁
を

以
て

室
を
築
く
、

室
の

大
さ

は

精
白
程

度
に

ょ
b
加

減
す

る

事
が

必

要
で

あ

る
。

自

舜
方
の

米
は

季

均
精
白

度
二

割
五
舜
に

な
っ

て

居
る
、

造
石
高
三

萬
八
千

石
に

對
し

て

投
臼
は
二

千
八

百
個

、

磨
擦
器
の

特

大

百

〇

四
臺
を

用
い

て

居
る

、

投
臼
で

搗
く

時
間
は

四
十
入

時
間

其
間
に

糠
を

入
回

乃
至
十

回

取
去
る

、

尤
も

二

割
五
歩
ε

云
ふ

て

も

原
料
米

の

性

質
に

ょ
っ

て

異
る

、

玄
米
は

他

醸
造
家
よ
り

も

良
い

米
を
用
ゐ

て

居
る

か

ら

普
遘
の

三

割
五

分
よ
り
も

自
分
方
の

二

罰
五
分
が

よ

く

精
白

も

出

來
叉
九
粒
も

多
い

、

故
に
一

般
に

精
白
程
度
は

醸
造
石

數
、

期

間
、

精
米

能

力
を
見
れ
ば

自
然
に

推
知
し
得
る
。

　
室
の

内

部
は
一

尺
四

方
に

對
し

原
料
米
一

升
の

麹
を

作
る

即
ち
一

岼
三

斗
五
升
位
を
作
る

、

原
料

米
の

精
臼
程

度
に

ょ
b
て

室
の

大
さ

を

定
む

る

ざ

云

ふ

事
が

必

要
で

あ
る
。

　
最
初

蒸
を

米
取
込
む

時
は

室
を
温
め
る

必

要
が

あ
る

、

普
瓶
は
火
を
入

る
丶

が

炭
酸
琵
斯

が

生

じ
て

い

か

ぬ
、

故
に

暖
氣

樽
又
は

四

斗

樽
に

湯
を

入

れ
て

一

日

も
暖
め

で

置
く
、

然
る

ざ

き

は

第
一

回
の

麹
も

第
二

回
の

麹
も

品
質
に

差
異
を

生

じ
な
い

も
の

が

出
來
る
。

　
寒
暖
計
は

攝
氏
よ

b
華
氏
を

用
ゐ

る

方
が

精
確
で

よ
い

華
氏
な
れ
ば
O
・

五

度
迄
は

認
め

得
ら

る

け

れ
こ
も

攝
氏
な
れ

ば

％
度
は

表
は

し

得
な

い

故
に

藏
人
に

命
す
る

塲
合
に

華
氏
な

れ

ば

精
密
で

好
都

合
で

あ

る
、

灘
の

釀
造
家
は
一

般
に

華
氏
を

用
い

て

居
る
。

　
蒸
具

合
は

餘
程
考
ふ

る

を

要
す
蒸

米
量
少

く

釜
大
に

過
ぐ
れ

ば
其
爲
め

蒸
氣
の

カ
が

強
く
な

り

從
っ

て

米
が

硬
く
な

り

易
い

か

ら

釜
の

下
を

其
積

　゚

b
で

焚
く

を

要
す
る
、

然
ら
ざ

れ
ぱ
充
分

な
る

麹
を
作

る

こ

ご

は
亠

ハ

ケ

し
い

、

又
ボ

イ

ラ

ー

を

用
ゐ

た

塲
合
も
前
者
ご

同

じ
く

蒸
米
に

比
鞍
し

て

蒸

氣
を

邊
ら

な
い

ご

硬

き
に

失
し
て

非
常
に

失
敗

す
る

こ

ご

が

あ

る
。

　

翫
麹
に

す
る

蒸
米
は

其
年
の

米

質
を
見
て
フ

ン

ワ

リ

ご

す
る

樣
に

し

て

ペ

タ

つ

か

ぬ

樣
に

蒸
す
を

要
す
る
。

室
前
は

莚
等
に

て

蔽
い

荒

風
の

當
ら

ぬ

樣
に

園
い

切
る

を

要
す
。

蒸
米
の

取

込
は

窒
前
に

て

華
氏
九

〇

度
に

冷
し
て

室

内
に

取

込

む
、

此

際
蒸
米
の

精
白

程
度
が
一

割
位
な

ら
ば

九
〇

度

で
は

高
す

ぎ
る

・

九
州
大
分
で

は
入

七
度
に

冷
す
、

此
操
作

は

午
前
四

時
頃
に

行
ふ
、

而
し
て

そ
れ
か

ら
四

時

間

後
床
揉
を

な
す

、

叉

揉
⊥
温
度
は

、

’
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其

精
白

程
度
に

よ

り

蓮
ふ

、

灘
で
は

八

五

度
に

揉
上

ぐ
れ

ば
よ
し

、

九

州
で

は

入
二

ー
八

三

度

位
に

揉
⊥
ぐ
れ
ば

よ
し
。

切
返
し
は

現

今
九
〇

度
に

て

第
一

の

切
返
し
を
行
ひ

午

後
一

一

時
1
＝
一

時
に

な
れ
ば

此
の

温

度
に

な
る
、

氣
淵

高
け
れ

ば

切
返
前
室
温
を

七
二

i
七
三

度
の一

も
の

を

七
〇

度
位

に

落
し
て

置
く
必

要
が

あ
る

、

故
に

氣
温
の

變
化
に

よ
b
臨
機
應
變
の

處
置
を
取
る

必
要

が

あ

る
、

九

州
に

て

は

第
】

回
の

切
返
し
を
し

た
時
は
入

八

度
位
に

な

し
た

b
、

第
一

回

の

切
返
し
を
な

し
三

四

時
間

後
第
二

回
の

切
返

し
を

九
一

度
に

て

行
ふ

、

九

州
に

て

は

入

九
度
に

て

行
ふ

兜

b
。

　

盛
は

二

三

時
間
後
に

九
三

度
位
に

行
ふ

、

も
し

第
一

回
、

第
二

回
の

切
返
し
が

後
れ
た

塲
合
は
盛
を
一

度
位
高
温
に

行
ふ

、

九

州
の

盛
は

九
〇

度

に

行
ふ

、

盛
る

量
は

灘
て

に

は

積
一

升
三

合
、

九

州
に

て

は
「

升
ε

し
⊥

ハ

枚
積
に

行
ふ
、

莚
は
其
日

の

氣

温
に

よ

り

て

着
せ

方
を
二

枚
に

し
た
三

枚

に

し
把
b
し
て

加
減

す
る

、

而
し
て

盛
後
四
間
時

後
位
に

品
温
】

OO

−
｝

〇
一

度
に

な
る

樣
に

室
温
を
保
つ

て

書
仕

事
を

行
ふ
、

九
州
に

て

は

九

三

ー
九
四

度
に
て

畫

仕
事
を
行
ふ

。

書

仕
事
後
五

−
六
時
聞
目

に

仕

舞
仕

事
が

來
る

樣
に

室
温
並
に

莚
の

着
せ

具

合
を

加
減
し
て

品
温

を
一

〇
亠

ハ

ー

一

〇
七
度
に

て

仕
舞

仕
事
を

行
ふ

、

九

州
に

て

は
一

〇
二

i
一

〇

三

度
、

時
に

は

九

八
−
九

九
度
に

行
ふ

事
あ

り

た

り
、

故
に

温

度
の

取
具
合
は

所

に

よ

り

且
原
料
の

精
白
程

度
に

ょ

b
て

大
に

異
る

、

晝

仕

事
を
二

三
回

す
る

入
あ
る

が

之
は

面
自
く

な
い

樣
に

思
ふ

、

外

見
の

み

に

ょ

b
て

麹
の

良
，

否
を
剽

斷
す
る

事
は

矛
盾
し

た

事
で

あ
る

、

或
る

程

度
迄

は

製

麹
は

自
然
を

釁
び
餘
ら

人
工

を

加
ふ

る

事
は

宜
し

く
な
い

。

最
高
が

來
れ

ば
積
替
を

行
ふ

、

此
最

高
も
其

年
の

米
質
に

よ

b

＝

Ol

一

＝
一

度
を

取
る
、

九

州
に

て

は

最
高
は
一

〇
五

−
一

〇
⊥

ハ

度
な

ら
ば

最
適
で

あ

る

ご

思
ふ

て

居

陀
。

積

替
後
は
品
温
が
一

〇
八

i
＝

○
度
を
上

下
す
る

樣
に

室
温

を

保
ち
三

日

目

午
前
四

時
に

至

乃
、

其
時
の

品

質
を

見
て

尚
品
温
を

持
續
せ

し

め

或
は

降
温
せ

し
め

て

麹
の

破

精
込
具

倉
並
に

硬
軟
を

加
減
す
る

事
が

必

要
で

あ
る
、

而
し

て

最
高
後
】

八

ー
「

九

時
間
に

し

て

出

麹
す

。

　

出
來
た

麹
は
握
つ

て

放
す
ご

塊
ピ

な
ら

な
い

で

さ

ば

け
る

麹
で

な
け
れ

ば

な

ら
霞

、

も
し

水
分
多

け
れ
ば

破
精
込
は

よ
く
ビ

も

危

險
で

あ
る

か

ら

早
く

出
し
て

乾
燥
す
る

必
要

が

あ
る
。

破
精
込
み
具

合
は

米
粒
の

七
分

逋
b
は

破
精
込
ん

で

居
る

を

必

要
こ

す
る
。

香
は

申
す
迄
も

な
ぐ

高
く
し

て

イ

ヤ

味
の

な
い

爽
か

な
る

香
氣
で

な

く
て

は

な

ら
な
い
。

色
は

臼
く

て

昧
は

充

分
で

砂
糖
で

云
へ

ば

氷

砂
糖
の

樣
な
甘
い

ア

ッ

サ

リ

ご

し
た

味
で

蜜

の

樣
な

重
く

れ
た

る

甘
味
は
い

け

な
い

。

製

麹
中
す
べ

て

の

經

過
が

順
調

な
る

麹
は

製
麹
の

結
果
少
し

の

缺
點
を

見
出

す
ε

も

翫
に

使
用
す
る

に

於

て

少
し
の

心
配
を
す
る

必

要
を

認
め

な
い

。

徇
叉

製

麹
の

經
過
を

見
て

翫
を

育
つ

る

上
に

手

加
減
を

行
ふ

ご

云
ふ

事
は

最
も
必

要
な

る

條
件
で

あ
る

　
掛
麹
は

翫
麹
に

反
し

て
な
る

べ

く
硬
く
且
っ

若
く

製
麹
す
る

事
が

必
要
で

あ

る
、

そ

れ

故
に

掛

麹
は

製

麹
時
間
は
三
八

−
三
九

時
聞
を
要
す

。

　

翫
米
は

蒸
し

方
が

第
｝

必
要
で

あ
る

、

蒸
米
か

飯
氣
味
を
帶

び
て

は

い

か

頗
、

麼
擦

米
は

飯
氣

味
に

な

り

易
い

。

磨
擦
米
は

精
白
費
が

投
臼
の

牢

額
に

て

足
る
、

而
し
て

磨

擦
米
は

水
を
餘

程
切
つ

て

蒸
さ

な
い

ご

本
當
の

硬

飯
に

な
り

難
い

。

故
に

麹
米
、

翫
の

蒸

米
は

充
分
注
意
し
て

蒸
す
必
要

が

あ
る
。

イ

ケ

飯
は

糖
分
を
十
分
出

す
目

的
に

は

叶
ふ

け
れ
ご

も

翫
に

仕

損
じ
る

塲
合
多
い

。

翫
の

糖
分
を

出
す
把

め
に

種
々

の

操
作
を

取
り
た

が

る

人
が

多
い

樣
だ

が

其
翫
は

糊
に

な
っ

て

糖
分
が

出
た
、

め

に

沸
後
れ

を

し
て

其
實
は

早
沸

翫
ざ

同
樣
の

結

果
に

陷
る

翫
を

作
る

ご

言
ふ

事
は
最
も

　
　

　
清
酒

醸
邉
に

關
し

て

私

見

の
一

端
な

述

ふ

　
　
　

　
　

　

　
　

　
　
　

　
　
　

　
　

　

　
　

　
　
　

　
　
　

　
　
　

　
　

　

　
　

　
　
　

　
　
　

七

七

／
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清
酒

醸
造

に

關
し

て

私
見
の
［

端
な

邇
ふ

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

．

　

　

　

　

　

　

　

七
八

注

意
せ

な
け

れ
ば

な

ら
隔
Q

蒸
米
は

な
る

べ

く
フ

ン

ワ

リ

さ

し

て

其

内
に

力
が

あ

る

も
の

を
作
る

を

要
す

。

磨
擦
米
の

酖
は

蒸
米
を

翫
塲
に

て

充

分

冷
す
事
が

必．
要

で

あ

る
。

投

日
米
の

蒸
米
は
一

〇
〇

1
｝
MO

度

位
に

冷
却
し
た

な
ら
ば

包
ん

で

置
く

必
要
が

あ
る
。

　

翫
の

配

合
量
は

蒸

米
五

斗
四

升
．

麹
米
二

斗
二

升
、

汲
水
亠

ハ

斗
四

升
．

翫
立

後
手

翫
は

普

逋
二

回

行
ふ

、

其
時
期
は

九
時
ざ

十
二

時
に

行
ひ

、

午

前
二

時

頃
第
｝

園
の

山
卸

を
始
む

、

山
卸
は
｛

枚
の

宇

切
に

は

四

人
五

分

間
、

二

番
櫂
は

三
人

十
分
、

三

番

櫂
は

二

人
十
五

分
を

行
ふ

之
も
其

擢
れ

具

合
を
見

て

時

間
を

長
短
さ

す
必

要
が
あ

な
。

三

番
櫂
が

す
め

ば

打
込
を

仕
舞
っ

て

三

日

目
の

午
前
二

時
に

翫
卸
に

翫
寄
せ

す
る

、

亠

ハ

日

目
か

ら

暖

氣
入

を

行
ふ

、

而
し
て

十
一

日

目

頃
に

沸
付
の

な
る

樣
に

暖
氣

操
作
を

行
ふ

。

　

翫
は

銘

酒
を

造
る

に

は

少

し
く

早

沸
氣
昧
を
帶
び

た

壯
健
の

翫
が

よ
ろ

し
い

、

而
し

て

之
に

は

危
險
が

件
ふ

か

ら
し

て

な
る
べ

く

早
沸

或
は

沸

後

れ
せ

ざ

る

配
を

造
る

ベ

ー

努
力
す
る

ご

言
ふ

事
は

安
全
且
っ

最
も

必
要
で

あ
る
Q

　

沸
後
れ

的
翫
は

妥
全
で

は
あ
る

が

酒

質
の

劣
る

ご

云

ふ

事
は

缺
點
で

あ

る
。

故
に

翫
の

糖
分
は

徐
り

多
量
に

且
つ

少

量
に

失
せ

ざ
る

樣
暖
氣

操
作

を
行
ふ

ご

云
ふ

事
は

肝
要
で

あ
る
。

沸
付
時
の

ボ

ー
メ

ー
は

先
づ

十
四

度
乃
至

十
五

度
位
が

最
適
で

あ
る

、

且
此
時
の

沸

付
温

度
は

七
三

度
よ
り
七

五

度
位

を
よ
ろ

し
ざ

す
。

沸
付
後
は

温
度
の

下
ら
ざ

る

樣
櫂
入
を

行
ひ

且
っ

時

間
の

經

過
に

從
ひ

品
温

を
上
進
さ

す
べ

も

爾
沸
付

後
五
十

時
間
目

位

に

品
温

八

十
度
以
⊥
に

な
る

樣
翫
を
育
っ

事
は

必

要
で

あ
る
。

此
休
み

中

樽
ギ

リ

或
ば

孚
ギ

リ

叉
は

櫂
入

を
行
ふ

て

翫
の

昧
を

食
切
ら
す
べ

く

操
作

を

行
ふ

人
あ

れ

こ

も
其
結

果
は

育
て

翫
ε

大
差
を

認
め

す
却
っ

て

育
て

翫
の

方
が

安
全

に

し
て

且
っ

品

質
統
一

し
た

る

佳
良
の

翫
を

製

出
す
る

事
が

出
來
得
る

機
に

思
ふ

て

居
る
。

而
し
て

休
み

期
間
五

十
五
亠

ハ

時

間
後
に

ヌ

ク

ミ

取
b
暖
氣
を

挿
入

し

最
高
九
一

度
を
取
る
。

最

高
後
櫂
入

は
四

十
分

毎
に

行
ひ

玉

泡
後
十
時

間
に

て

翫
分

を
行
ふ

七
〇

度
に

て

戻
し

を
行
ふ

。

　

翫
の

鑑
定
は

時
間
ε

醗

酵
朕

態
及

翫
麹
の

性
質
を

見
て

行
ひ

特
に

味
を
喇
い

て

品

質
を

鑑
定
せ

す
ざ

も

差
支
へ

な

し
。

翫
と

醪
こ

の

關
係
は

翫
が

，

餘
り

強

健
な
る

時
は

醪
の

柄
が

悪
く

な
b
勝
で

翫
は
強

健
に

し
て

オ

ダ

ヤ

カ

な
る

を

良
し

ε

す
。

醪
は

醪
の

樹

方
は

翫
の

性
質
を

知
つ

て

醪
の

掛

方

且

麹
の

量
を

増
賊
し

並
に

麹
の

老
弱
を
加
減
す
る

ご

云

ふ

事
が

必

要
條
件
で

あ

る
。

而
し

て

初
添
の

温

度
は

五

十
六

度
に

て

行
ひ

中

添
は

五
一

度
に

行
ひ

留
添

は

其
の

年
の

米

質
及

氣
温
に

ょ
り

て

二

度
位
を

加
減
す
れ
ざ

も

本
年
は

殆
ん
．

ε

四

八
度
に

留
添
を

行
ひ
た

b
此
の

添

中
留
の

温

度
も
精
自

の

度
に

ょ

り

て

温

度
を
増

減
す
る
ざ

云

ふ

事
が

叉
必

要
で

あ
る
。

　

櫂
入
操
作
は
一

晝
夜
五

回
前
後
行
へ

ば

普
通
で

あ
る
。

留
後
十
八
日

前

後
に

醪
⊥

げ

す
ぺ

く

醪
の

熟
成
を
圖
る

ご

云

ふ

事
が

必

要
で

あ
る
。

餘

b

熟
成
を

早
め

起

り

或
は

長
き

に

失
し

て

二

十
二

三

日

も

要
す
る

樣
の

醪
に

至
っ

て

は

却
つ

て

酒
質
を

落
さ

す

樣
に

思
ふ

。

而
し
て

醪
の

最

高
温

度
は

其

精
白

度
に

ょ
b
且
っ

地
方
に

ょ

り

各

異
れ

ご

も

當
方
は

華
氏
七
三

度
も

最

適
の

温

度
ピ

し
て

醪
の

熟
成
を
計
る
。

　

精
臼
穉

度
高
き
酒
は

搾
b
上
げ

即
新
酒
が

少
し
辛
き
に

失
す
る

樣
叉
粗
白
米
を

原
料
ご

す
る

酒
は

新
酒
の

際

少
し
甘
き

に

失
す
る

樣
清
酒
を
釀

造

・

、
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す
る

ご

云
ふ

事
が

必

要
で

あ

る
。

其
の

理

由
は

精
白

度
の

高
き
酒
は

古

酒
に

な

る

に

從
つ

て

辛

昧
が

風

味
に

耨
じ
上

戸
黨
向
の

柄
の

良
い

酒
に

な

る

粗
自

な
る

原
料

米
の

酒
は

古
酒
に

な
る

に

從
つ

て

色
澤
濃
く

な
り
且
甘

昧
が

變
じ
て

ア

タ

辛
き

柄
悪
き

酒
質
に

變
化
し

易
い

。

　
酒

質
及
火
持
は

粕
の

出
具

合
に

大
に

關

係
が

あ

る
。

先
づ

灘
地
方
で

は

十

貫
粕
位
が

最

適
で

あ

る

火

持
は

醸
酵
状
態
が

順
調
に

行
は

れ

た
る

清
酒

は

大
體
無

病
に

酒

質
が

造
出
せ

ら
れ
て

居
る

が

爲
め

に

殆
ん

ざ

安
全
で

あ
る
。

夫
故
に

園

酒
の

火
持
の

生

れ
が

八

分

容
器
の

完
不

完
が

二

分
に

關
係

す
る
。

　
火
入

温
度
は
一

三

五

度
に

て

行
ふ

本

火
ご

は

新
酒
を

本
圍
す
る

節
に

新
樽
に

直
接
タ

キ

込
た
る

酒
を

市
瘍
に

賣
出

す
を

唱
ふ
、

薄
火
ご

は
一

且

園

桶
に

貯
臓
せ

し

酒
を
夏
期
中
一

且

釜
に

入

れ

火
入
し
て

新
樽
に

詰
め

市

塲
に

賣
出
す
を
云

ふ
、

冷

錦
ご

は

九
月
に

入
b
圍
桶
よ

り

直
接

新
樽
に

詰
め

市
塲
に

賣
出
す

品
を
云

ふ
。

　
呑

切
は
亠

ハ

月
の

初
め

貯

藏
桶
の

小
呑
よ
b
約
一

合
餘
り
の

酒
を
拔
き

取
り

其
香

を
嗅
ぎ

火
の

來
否

を

見
る

其

酒
は
一

定
の

札
付
の

蜊
瓶
に

入

れ

全

藏
の

悧
瓶
を
一

定
の

塲

所
に

置
き

毎
朝
亠
ハ

七

時
頃
其
香
を

嗅
ぎ
元

桶
の

酒
質
の

變
化
を

豫
知
す
此
の

喇
瓶

滔
は

七
月

よ
り
九
月
迄
は

十
日

目
毎
に

取

替
へ

る
。
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皆
さ

ん
今
學
校
を

出
ら

れ

る

の

で

あ
る

か

ら

出
る

前
に

當
つ

て

甚
だ
髫
さ

ん

の

期
待
を

裏
切
b
且

っ

勇
氣
を

阻
礙
す
る

様
で

は

あ

る

が

酒
造
技
術

者
は

術

未
だ
此
酒

造
圭
に

其
の

酒
造

方
法
の

理

解
が

少
き
故
に

其
の

各
自
の

働
き

を
充
分
に

認
め

ら
る

丶

ご

云
ふ

事
が

他
の

工

業
界
の

技
術
者
に

比

鞍
し
て

劣
る

か

の

觀
を
懐
く

け
れ
ざ

も
之
は

未
だ
酒
造

界
の

醸
造
發

逹
が
拙
き

事
が

起

因
す
る

事
ピ

思
ふ

、

夫
れ

故
に

俸
職
さ

れ
た

る

時
の

心
の

嬉

し
さ

を

絡
始
忘
れ

ざ
る

樣

心
掛

け
て

如
何
な
る

辛

苦
艱
難
に

も
耐
ヘ

ニ

三

年
に

し

て

俸
職

先
の

各

自
の

要
務
に

略
精
逋
す
る

時
に

當
り
て

待
遇
の

増

進
な

き

事
を

憂
ひ

す
術
進
ん

で
一

層
努
力
奮
鬪
し

て

恰
も

田
舎
の

料
亭
の

仲
居
か

客
人
に

祀
儀
を

出
さ

し

む
る

樣
働
き
を

致
さ

す
都
會
の

料
享
の

仲

居
は

客
人
が

覗
儀
を
出
さ
y
れ

ば

出
さ

し
む
る

樣
働
き

仕
向

け
て

己
れ

の

目

的
を

達
す
る

が

如
く

諸
氏

も
か

く

働
き

ご

待
遇
を

然
か

ら
し
む
る

樣
耐

怨
し

技
術
の

研
磨
を

必

要
ご

愚

考
す

、

昔
は

石
の

上
に

も
三

年
ご

あ
b
現
今
は
石
の

上
に

も
十
年
を
要
す
る

時
代
で

あ
る

か

ら

其

故
に

相

對

的
阿
呆

に

な

り
て

愚
に

な
つ

て

我
を

徹
さ

す
自

然
を

尊
ひ

不
自

然
を

す
べ

て

の

事
を
行
は
ざ
る

檬
注
意
さ

れ
ん

事
を

希
望

す
Q

省
本
日

は

餘
り
時
間
が

少
か

つ

起

陀
め

に

醸
造
に

關
し

充
分
な
る

御
話
を
す
る

こ

ε

が

出
來
な
か

つ

セ

事
は

悪
か

ら

す

御
諒

察
を

願
ひ

ま
す
Q

（

完
）

　
　

　
　
適

清
酒

醸
造

に

關
し

て

私
見
の
一

端
な

述
ふ

七

九


