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　客年 12月號の 日木醸造協會雜誌に發表せ られナこ 「審査員 として見た 品評會酒」 と題する
一篇 は從

來品評會酒 な る もの S 眞相を全 く知 らぬ素入に對
鹽
して 物せ られナこ もの と見れば 所論概ね肯綮に中 り

懺 せ らる 婀 物かが あつ 熔 も知ftzな い が澱 近に於 ける 籍 會の餉 を悉知す る出儲 竝斯業

關係者に取つ ては耳卿か隔靴掻痒 の感を拌ふ 節 々 も覗はれな い で もな い の で 、 聊 か敬意を失す る嫌は

あるが 、 右の所論 に基 き 、 從來慣行の官能的審査に對 す る吾人の卑見 を陳述 し 、 併て其の 叱正 を仰

ぐ と共 に酒造界の 現況に鑑み科學的審査の重要性を提唱 し 、

一
般識者の批判を乞は ん と欲する もの

で あ る 。

　「審査は虚 心坦懐な るを要 す」と胃頭に斷つ て 居 らる N が 、 云 ふ 迄 もな く審査員自身の 立場は正に

其の逋で あ り、 叉あ らねば な らぬ筈で あ る。 夫故 九州の審査員は 九州の酒 と思は れる もの を良 い も

の として 東北の酒 と思は れ る もの を排 し 、 東北の 審査員は其の反對 を行 く と云 ふ や うに 各審査員は

夫 々 其の地 方を代表 して 虚 心坦懐に 「良 い もの は良い 、 悪い ものは悪い 」 と公卒無視に 評黙す る も

の とすれ ば、全軆 として 果 して 良 い もの は良 くて 、悪い もの が惡い か ど うか は疑問た らざ るを得な

い の で ある。 既に全國か ら夫 k 地方色の 濃厚な審査員を呼び集 めて 審査す る以上 、 あ らゆ る審査員

が假令虚 心 とな り坦懐 とな り雜念を去つ て 「出ナこ もの椦負」 で喇酒 して も、 それが夫 々各地方 の嗜

好 の特色な り、 酒質の動 向な りが自然に喇酒の 中に織込 まれない と云 ふ譯には行か ぬ筈で 、 斯 うな

る こ とが 、 傳統的に最 も公夲 な審査の方法 とせ られ 、又斯 うす る こ とが審査員を全 國各地 か ら呼び

集めた理由で もあ る。 全部の審査員が揃 つ て 地 方色を脱 して居 る もの N如 く斷言 されて居るが果 し

て 然るや 否や を疑ふ もの で ある。

，次に 「キ メ の濃い 、 ロ觸 りの 良い 、 上 品に して灘 な酒」が優等酒だ と云 つ て 居るが之は勿論酒

の風味の何 t るか を全然知 らぬ素人に 云つ て聞かせ る形容詞 で あるな らば兎 も角 、 荀 も晶評倉で優

等賞に有 り附か うと苦 心慘憺 して 居る造家 に對 して は V ル デ雲を櫑むや うな話で 、 而 も其の引例 と

して 最早流行 もすた りか けナこグ ロ テ ス ク な女持の パ ラ ソ ル の柄を引合に 出して物の好嫌は時代の潮

流 で理窟で ない と斷つ て 居 るが 、 ど う考 ’丶 て も優良酒 とバ ラ … の柄 との比較は變で もある し・ 矛

盾で もあ る。 娘 さんが良 い と云つ ナこパ ラ ソ ル を親爺 は好かん と云 ふ な らば 、 それを どうしや うと云

ふのだ 。
マ サ カ好 と嫌 とを加 へ て 2 で割つ て見た ところが 、 どうせ 娘に も親爺に も氣に 入る パ ラ ソ

ル は出來や う筈が無 い 。 從つ て北海道の嗜好 と九州 の嗜好 とを加 へ て 2で割つ て も果 して
一
般大衆
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の氣に入 る嗜好 となる か ど うか は怪 しい ものげご。 斯 うなつ て見れば現在の 品評 會が夫々 の地 方嗜妊

を識別するに堪能な 入 々 を審査員 として全國か ら呼 び寄せ て 、其の 喇酒の評黙をZF 均 し 、 それ を品

評會では上 品に して淡雅 な酒 と看做 して も、そ れが一般淌濺者には其の儘供給 し得 ない 特製 品で あ

るな らば、品評會は 何を期 待 して 開催す るの か譯が判 らぬ こ とに な る。

　　　　　　　　　 四

　ところが審査長の 審査報告に依 る と品評會の優良 酒は御生 と嗜好 との 兩見地か ら斯 くせ ば純眞最

高の理想的銘酒 を得 らる る と云 ふ 枝術的妙味を競ふ もので 、敢 て未だ經濟 的考慮を拂ふ餘地が無い

のが品評會の 性質上 當然 の事 に屬す る と云 ふ 事だが之 も品 評會に 對 す る見解の
一

つ で な い 譯で もな

い 。 併 し此 の經濟を無視 した特製 品 を以て 何年先か の嗜好 に適合 すべ き目標だか ら市場販賣酒は之

な目安 として追從 して來 い と主張 され て居 らる るが ， 其の時代の嗜好 と全 くか け離れナこ特製品 の み

を推奨 して 居 るの では 常面の嗜好 を選別すべ き品評會の實用價値 は丸 き リゼ ロ だ。

　成程物の好 嫌は 時代 の潮流で あ るが 、 「はや り物はす ナこ り物」 と云 ふ 諺 もある逎 り、 既に 全 國的に

普及 しナこ 「はや り」な らば最 うそろ そろ大衆 に 飽 かれた 「すナこ り」に近い もので ある と も云 へ る。 果
　 　 　 　 　 　 す

して然 らば グ ロ テ ス ク な パ ラ ソ ル の柄 な どは 既に數年前の流行で 、 近頃の 娘さんは顧みな い者 が多

い か ら最早 「流行」 で はな い 。 凡 そ流行 と云 ふ もの は純然ナこ る創造で 、 決 して全國各地の流行 を李

均 した り、 綜合 しナこ りして 擦 ち上 が る もの でな く、 「流行 の 先驪 」が即ち 「流行」で ある こ とは織物

の 「最新流行珍柄」 と標榜する新規織物 を見て も自 ら明瞭な事實で ある 。 苟 も品 評會が流行の 先脳

た る べ き酒質改良の 目標を示す施設である とす る な らば夫 々 地方色 に彩 られた嗜好 を代表す る審査

員を全國各地か ら召集 して其等の評黙 を耶均す る必要は薨 もな い や うに思はれ る 。

五

　更に 「品評會は技術の競爭で あるか ら成 る べ く生 れ ナニ ま 玉の 姿を示す酒が好 ま しい 」 と云 つ て醸

造 か ら生す る 固有 の 芳香醇味以 外 の雜味を排 斥せ られて 居 る のは誠 に共の逋 に相 違 な い が 、 今 日果

して 生 れ teま S の姿 を示 した 酒の みが入賞 して居 る か どうか 、 ウ ツ カ リ生れ ナこ ま L の芳香醇味を其

の儘持 ちHtさ うも0）な ら忽 ち r附香」 の汚名を蒙つ て 打 死 しな けれ ばな らぬ 現駅で は ある まい 力丶

右の所謂雜 味は若 しも搾揚以後の 作爲 に依 つ て 出現 しナご酒質の 變化 を指 して居 るの で ある な らば 、

之は概ね餅 llや木香 のや うな僅微成分で あ る 。 而 も一般 大衆 が清酒の特性 と迄確信 し且 賞美 して居

る成分であ るの に此 の後 天的の酒質の變化 を も清酒 本來の 出來榮 の 感心 しな い 、例 へ ば粗白米原料

の色澤濃厚 な麹臭い のや 、粕臭い の や 、 糠臭い の や 、油臭い の や 乃至生 れた ままの新酒臭い の と混

同 して 品評會の官能 審査は一律
一・maに雜味 として ノ ツ ク ア ウ トして 居る傾 向は な い か ど うか 、若 し

そ うだ とすれ ば品評會は決 して生 れナこ ま s の 姿で 出品する譯には行 か な くな る 。 近頃 カーボ ン 使 用

を以て生れたま S の姿にか へ して清酒 を 品隲す るのだ と稱して 、カ ーボ ン 濾過 を出品技術の 必須要

件 と見 て居る 傾 向 もあ るや うだが斯 うな つ ては品評會は醸造技徳 の競爭 とは何 と して も見 るこ とが
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出來 ない こ とに なる。 強て云 ふ な らば β｝品技術の競爭で ある。 否 カーボ ン 使用量の競爭である。

　　　　　　　　　 六

　夏 に 「炭素 使用は今 口では理 屈で な くて實の姿 となつ て 居 るか ら 、 之を考慮 に入れナこ合理的醸造

法¢ 就て研究 し 、 何噬迄 も芳香を有 し 、
キ メ 濃か に して 口 當 り淡雅な ものを造 るや うに 工夫せ よ 」

と云 つ て 居 る 。 併 し之 7e言ひ換 へ る と 「白粉の使用は今 日 は理 厩でな くて 實の 姿 となつ て 居 るか ら

身嗜みの化 粧を考慮に人 れナこ合理的化粧法 に就 て研究 し 、 何處 迄も芳香 を有 し 、
キ メ 濃か な肌 ざわ

りの よい 端麗な別嬪を生む や うに工夫せ よ」 と恰 も化 粧榮を考慮に 入れて 赤 ン 坊を生むや うに工夫

しろ と主張せ らる 1 や うに も聞え るが 、 白粉を使つ て も素 顔（實の 姿）と云 ふ のでは ド ウか と思は ざ

ゐを得な い の で ある 。 こ んな筋の 逋 らぬ 話 は 何事 も科學的に物 を考 へ る枝術者の云 ふ こ とでは な い

や うだ 。 成程品評會だ けで現 に優良 酒 としτ 推獎 して 居る 入選酒を見 る と、共の 色澤は水よ りも淡

く無 色透明 、 恰 も海月の如 く 「ク ラ グ ど も其の 味を知 らす」 と昔か ら言ひ傳 へ られ た霞 のや うな香

味では仙入 な らばい ざ知 らす 、 現世の
一

切衆生 は恐 らく之では満足 出來 まい では ない か 。 斯 くて は

「色 も香 も味 もそ つ け もな い 酒が品評會の 優等の 酒」と云 は ざる を得 な い o 而 も之 を出品の技巧 と稱

し、 入選の秘訣 と して 皷吹せ られ 、 滔 々 と して 現在の 酒造界 を風 靡 して 居 る の は所謂 「生れナこ まま

の實 の姿」 と云 ふ の か も知 れな い が、之 では 「何處迄 も芳香 を有 し 、 キ メ 濃か 1こ して 口當 り淡雅 な

酒」 で 事實あ り得 る か ど うか 聊か疑問ナこ らざるを得な い の で ある 。 哲學者の所謂 「吉目の意志」 と

云 ふ のは 詰 り此の事で あ ら う。

　 　　 　 　 　 　　 　 七

　右の如 く醸造技術 よ りは寧 ろ出詰技術に重 きを置 くや うな こ とを圭張する と共 に更 に 「品評會は

戰爭で ある以上 どん な こ とを して も勝 ナこね ばな らぬ 」 と附加 へ で 居 る 。 「どん な こと」と云 ふ のは そ

れ こそ 「どん な こ と」 を指すの か は固 よ り忖度の限で な い が言葉の尻 か ら考察 する と入が 5割 減の

精 白米 を原料 とす る な ら、 自分は 6割減を原料 とす る 。 叉人 が20匁 の カ ーボ ン を使用 し九 と聞い ナこ

ら吾は30匁 を使ひ 、入 が 1 貫匁を使用す る な ら吾は 2貫匁 を使用す る覺悟をす るのが必勝主義の秘

訣だ と云 ふ や うに聽 き得 るが 、 それ で は沙 汰の限 と云 は ざる を得 な い の で あ る 。

　原料米の精白程 度で も脱色炭 の使用量で も自ら限度 と云 ふ ものが ある。 苟 も醸造技術者は其の合

理的限度は チ ヤ ン と研究 して置 くべ き筈の もの だ Q 然 る に其の限度に就て は
一

言 孚句 も騷れす して

「どんな こ と」を して も勝ナこね ば な らぬ とケ シ か けナこのでは、今回の品評會で も翫に石 當 4貫匁の カ

ーボ ン 使用の實i例 を生み出 しttが次回には IO
’
eSb9の カ ーボ ン 使用を敢て す る ものが飛ひ出さない と

も限 る まい 。精白程度で も共の通 りで原料米を全部粉にす るや うな搗減の と ころ迄行 くか も知れぬ 。

「どん な こ と」を して も勝た ね ばな らぬ と云 ふ こ とは祠1聖 であ る べ き品評會の常道で は斷 じて な い 、

苟 も紳なが らの邁に い そしむ 目本に は決 して 適用を許 さ ぬ 異端邪諱で ある o
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八

要す るに 之迄の 品 評會に對す る
一般觀念は 100石酒屋を1000石 酒屋 以上に價 値づ ける と云 ふ と こ

ろに無理 があ る。 蜀力以上 に世間 を して買被 らせ や うとす る か ら、そ こに 出品 の 技巧が何時の間に

か僞巧 に な り、 逾 に其の僞巧を掩は ん爲の言辭 に鱒 した舉句の果が非凡に して 圓満 な酒 が品評會の

優等酒だな ど N 暈 し酒質 の科學的内容には少 しも觸れす 、 三 島紳杜の放鰻の や うな ヌ ラ リ ク ラ リ と

しナこ言分で は癇癖強 い頼家卿 な らす とも眞面 目な幽品者は癇嬪を起 さすには居 られ まい 。 成程今 か

ら過去 30年の 品 評會史を回顧すれば 晶評會の 入賞酒 と同等の酒質が幾年 月・か を經て市場 の販 賣品の

そ れ と一致 す る迄に改良 されたか も知れ ない が 、 現在酒造營業者が 品評會物 と同 じ品質の酒 を探算

を無視 して造 つ て見 て も否 4貫匁の カー＊ ン を使 用 して も何年かの 後に知己 を得て もか まわ ぬ と云

ふ 美術工 藝品 と同 じや うに ス ト ツ ク の き く代物で な い 限 り、時聞 を超越した 10年先の嗜好 を今の世

で律 して見 て も何の役に も立 ち ます まい 、 宛 ら地獄 の苦行 を此の世で修練す る波羅門教徒の亜流 を

酌むや うな もの ナこ。

　　　　　　　　　九

　最後に 「審査 を了 へ て 落選の憂 目を見 t 入 々 に封 して氣の毒だ 」 と云 はれて 居 るが幾年月 かの努

力の結晶が カ ーボ ン で拔 き足 らな か つ ナこばか りに落選 して 何等報 い らる N と ころが 無か つ tこ とすれ

ば氣の毒 どころの沙 汰で ない 、之程 不都合千萬な こ とは ない 。 榮 光 に涙 あ るの は理不盡な審査の崇

で 、 感慨無量の涙 は矛盾が齋 らしナこ不合理 の 罪で ある 。 何 と云 つ て も今や 品評會の審査方 法は根本

的の一大 革新を要すべ き秋 に逍つ て 居る 。

　從 來慣行 の審査 方法は右の如 く最早眞の 醇良酒 を甄別す る方 法で は 斷 じて な い こ とに なつ て 了 つ

て 居る 。 勿 論表面的に觀察すれば 品評會の 酒造發逹に貢 献 しナニ效績は 偉大 なる ものがあつ た こ とは

云 ふ 迄 もな い が、それ と共 に所謂醇良酒な る もの に 二 樣の意義を發生 せ しめ相互に著 しき品質の軒

輊を見 る に 至 らしめ t こ とは事實で あ り、所謂市販の酒 と品評會の酒 とは各別箇の コ ー ス を辿 るべ

き遐命に殯せ しむ る に至 っ t ので ある。 其の結果兩者の一致 を策 し 、 酒造業を して 固有の軌道に復

歸 せ しめ 、＃：の 健實な る發邃 を庶幾 せ ん とす る要望に對 し、一方で は 品評會の酒は純眞最高の理想

的銘醸だ か ら右か ら左 に市 場の販費酒に な る や うな もので は な い Q それ を一致 せ しめ よ と要求す る

のは
一知孕 解の暴言だ と自分の暴言を棚に上 け 、 い つれ何年 かの後 には市販の酒 も斯 うなる べ き も

の tこか ら今の うち に 之々見本 として探算 を無視 して迄 も吟醸酒を造 れ と縄叫 して 居る
一派 も居 るや

うだが、も う少 し冷 靜に時代の趨勢 と物の道理 とを考 へ 直 して見 るがよ い 。

　　　　　　　　　十

元來之迄の 晶評會に於ける審査員の 喇酒評黙 と云ふ も0）を以 て
一

般に出品物固有 の 品質 と誤認 さ

れ 、 評黙満黙の酒は何處 へ 持出 して も満 黙の ものだ として成績表に活版刷で發表 され なけれ ば承知

しない と云ふ の が多 くの 出品者の 心裡であ るが 、 よ くよ く考 へ て見 る とそれは大 な る認識不足で あ
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つ た こ とに氣がつ くで あ らう。 元來共の滿黙な る評黙は 出品物其：の もの N 品質を表示 した もの では

な くて 簧は審査員の胸の 中の刹那の感想に過 ぎ なか つ ttもの で 、 何處 へ 持 ち出 して も滿黙で逋 る譯

で は ない 。 姶 も夕靄を透 して見 ttee姿の や うな もの で 、 嘸 ぞ か し別嬪だ ら うと想像 し t 幻影を假 に

數字で記 した迄の もの に過 ぎない ので ある。 酒を ス ピ リ ツ ト と云 ふ か らには物質で な い か も知れぬ

されば と云 つ て此 の幻 影（喇酒評黙）を以 て 本物（出 品物其の もの S 品質）とす る ことの 不可な る所以

は苟 も不眠症患者の幻覺で ない 限 り三尺の兇童 と雖 も容 易に納得すべ き道理であ る 。 夫故之迄 の 品

評會で官能的に優等 と決 しtc酒は 極端に云 ふ な らば主 として影法師の優等 であ る 。 勿論 中には影法

師 と全 く
一致 して居る本體 もある に は 相違な い が、全部悉 く

一致 して 居 る と見 る譯に も行 くまい o

然 る に 其の影法師 と本體 とを ゴ ヅ チ ヤ に して捏 ち上 けた のが之迄の 品評禽の審査成績で 、恰 も勸業

債劵の當籖のや うな ものだ と云はれ て も致方は あ る まい 。 其の證據には全國 品評會が初 まつ て以來

30年近 くに もなつ て 居るのに 、 之迄 品評會には殆ん ど見 參 した こ と もな い 本場銘 柄品 に近頃共の 市

場聲價が追隨す る こ とのHG來ナこ新規の地方酒があつ ナこ と云 ふ 噂は寡聞 に して聞洩 らしtこ。 然れ ど も

名譽賞乃至名譽大賞を羸ち得た天 下 の 大 吟醸で も白鷹以王の 聲價を東京市 場に博 した例は未だ見 當

らな い 。 尤 も 1升 5圓以上 の市價を稱へ て 居る 「松竹梅」や 「醉 心」の現 に市場に ある こ とは事實だ

が 品詳會の成績が然 らしめk か どうかは 「知 る入 ぞ知 る 」 と云 ふ べ きだ 。

　　　　　　　　　 十一

　斯う な つ ては 品評會は全 く其の長 所を沒却 し，環 な る遊戯 的の 施設 と云 はれて も強 ち無理で もな

か ら う。 之が爲永年投ぜ られナこ亘額 の費 用は如何な る結果を招來 しナこか と云 へ ば東京市場 に於 ける

本場銘柄品を脅威 して景品付販費を餘儀 な くせ しめ 、 更 に 小費業者を驅 つ て冤許制度 の要請に狂奔

せ しむるに至 つ t の では な い か 、 之な どは必す し も不景氣が齎 した結果 とばか りは云 はれ まい 。

　然れ ども多年實施 し來た つ テこ 品評會の功績 も亦偉大な もの が あ り、今 日酒造業の全 般的發逵は 主

と して此 の施設に員 ふ ところ尠な か らざ る事實に鑑み 、從來共の效果 と共 に發生 しtX 多の弊 竇を

芟除 し 、 眞に醸造技術の研磨に 賓すべ き機關teらしむ る爲には審査の方法に
一

大 改jEを加 へ 其の本

來の使命を逑成せ しむる や うにす る こ とは jEに焦眉の 急務 と云はなければ な らぬので ある。

　凡そ如何 な る飮食 物の審査に當つ て も實際飮んだ り喰つ ナニ リして 見 な ければ其の 品質 の良否 を識

別す る こ とが 出來 な い と云 ふ や うな こ とは昔はい ざ知 らす現代の進歩 しナこ ス ピ ー ド時 代に は あ り得

な い 現象で あ る。 例 へ ば小麥粉を 原料 として 大量生産 して居 る 「味σ）素」 な どは 全部機械的に製造

せ られ て 居る に拘 は らす 、 製品は
一々 試隊した 上 に販賣 して居 る の では ない 、其 の他 砂糖で も燒酎

で も多 くの飮食物は
一
定の 原料を使用 して 必す 目的 とす る

一定の 品質を具備 しtこ製 品が出來 るや う

に なつ て居 る 。 然 る に清酒ばか りが除外 例 として
一定の 原料か ら豫定 した

一定 の品質を具備 した製

品が斟來な い と云 ふ の は どうしナこ もの だ 、之は 要す るに製 品に豫 め一定の規格を設定 して酒質を統

一して 置かない か らで ある こ とは 固よ り云ふ 迄 もないので ある 。
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　　　　　　　　　 十二

　然 らば酒質の 規格 とは何で ある か と云 へ ば 、 それ は云 ふ 迄 もな く 、 清酒原 ヱ キ ス 度の こ とで あ る
　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 o

原 ヱ キ ス 度の設定 は 既に一
咋年來斯界 に提 唱 しナこ吾入の 主張 で ある が最 1

詳今 口 で は我 が業界の常識

とな つ て 居 る と信す るか ら 、 茲 に共の意莪の設明は割愛 して置 くが 、 今若 し此の原 エ キ ス 度 を基調

とした色相値 、醗酵度 、 醇度 、酒精比 及 偏光度の
一

定範闡を限定 して公定 成分比 卒を以 て清酒の規

格を定め 、 販賣者側 に 於 て 此 の 規格に適合せ ざ る製品は市場 品 としな い と云 ふ と こ ろ迄行 きさ へ す

れ ば 商品 として の 清酒は喇酒 と云 ふ や うな共の儘經濟價値を判 別す る こ との 出來 な い 原 始的官能審

査 をしなければ品質の良否が判 らぬ な どと云ふ こ とは絶對
’
にな くな る筈で 、 斯 うなつ て初 めて 現代

向の嗜好飮料 とも云 ひ得 る し 、 N 本の 國民的飮料 として 世界の 何處 に 出 して も決 して遜色あ る もの

で は な い 。

　要す るに 品評會究極 の 目的は規稀の 統一 した 醇良酒を生産せ しめ軈て世界的飮料 として 四海に進

出せ しむ る に在 る上 は 、品評會の酒は決 して 市 販酒 と沒交渉の 存在 で もな ければ 、 其の 入選酒 を目

標
「
として脱色術 を研究 す る機關で もな い 、 されば市販酒 を離れ て 品評倉濔の あ る べ き必要 もなけれ

は 、 夊 ある筈 もない 、 酒は固 よ り藝術 贔のや うに飾 つ て 置い て 眺 め る代 物では な い 、 飮む こ と に 依

つ てのみ初 めて藝術的境地 が生れて來 る。 賣値が高 くて大衆 の 口 に 遘人 り切 ら
’
ぬや うな酒を造 るの

で は佛作つ て魂を入れ ぬ誹 は発か れま い 。

　　　　　　　　　 十 三

　從來慣行の 品評 侖は右の 如 く行 詰の ド ン 底迄來て 了 つ て 居 る以上 之を此 の儘に して官能審査萬能

主義で推通 す こ とは どうして も吾人の良 心が 之 を許 さぬ 。

一
日 も早 く科學的審査を實施 して眞の吟

醸酒を推 奨す る こ とは 正 に焦眉の急 務で ある と信す る ので あ る。 尤 も保守 派の 中には 之迄逋で差支

ない と云 ふ 人 も未だ多 く我 が業界 に 居 るか も知才1ぬ 。 然 れ ども夫等現状維持 を望む
一・tuは云 ふ 迄 も

な く酒造改良の 何物ずこ る か を理解せす 、時勢の進蓮 を認識せ ざる もの と看倣 し、夫等の所論 は取立

て L 問題 にす る迄 もある まい と思 ふ か ら吾人は吾入の 信念に基づ い て茲 に新規 な品評愈の審査規程

を設定 し、之 に 依 つ て 我が關東地方の 品評會を實施 し、全國に卒先して合理的醇良酒の醸出に努 力

せ ん とす る もの であ る 。 規程 は未だ完成 して は居ない が其の 根 本方 針の概要だ けを示 せば次 の如 く

で あ る。 尤 も之は今 秋 ［
一
］本醸造協倉關東支部主催で 開催の豫定 に なつ て 履る第 11回關東酒類讐油 品

評會の 審査 規程 に木案に基 く改正 を加 へ で 實 施す る見込で あ る こ とを豫め斷つ て 置 く。

　 （イ）根本方針 として科學的審査 をヨ三と し 、 官能的審査 を從 とす 。

　 （ロ ）出 品酒は全部分析に附 し 、 次記各項を調査す 。

　　　　1．色相値（ス タ ム マ ー氏比色言fに 依 る）0

　　　　2．比重（清酒メ μ トル 度數）。

　　　　3．酒精分（屈折牽 ミ 比重 芝 な基調 ミ し て エ キ ス 分 ミ共 に 算山す ）。

　　　　4．偏光度 、 總酸、總窒素及防腐剛の 有無含量 。
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（ハ ）前項化學成分に 依 り原 エ キ ス 度 、 醗酵度 、 醇度及酒精比 を算出す 。

（二 ）色相値 、 醴酵度 、 醇度及酒精比の漂準比卒 に依 りて 出晶物を整理す。

（ホ ）變味 しナこる もの 、 窒 素物の 反應顯著な る もの 、 防腐劑の過 量な る もの及偏光度の過 大 な る も

　　 の は豫め除外 して 官能審査 に 附せす 。

（へ）前各 項に依 りて 整理 したる画品物は 之を原 ヱ キ ス 度の順位 に依 り排列 し 、審査員の官能番査

　　 に附す 。

（ト）官能 審査は其の品質に應 じ 1，2，3の特號 を以て入賞 と否 とを 區分す o 但 し入賞歩合 は全出

　　 品黙藪の 約 4 割を以て 標準 とす 。

（チ）擬賞 品は更に官能審査 に依 りて其の 等級を類別し 、 各等級に屬す る個 々 の評黙は各等級毎に

　　 夫 々 同一評黥 と看做 し、 優等 100黙 、 特選 95黙 、 入選90黙 とす 。 但 し選外は原 ヱ キ ス 度30度

　　 以 上 を85黙 、 以 下 を80黙 とす 。

〔リ）前項 に 依 り決定 した る各等級 に屬す る擬賞品は標準 色棚値 （0，001％ ク ロ ム 酸加里水溶液の

　　 液柱 の高 さ）に依 り次の 2類に區分す 。

　　 第 1類 液柱250 ミ リ メ ーF ル な超えざ る もの 。

　　 第 2 類　液柱 250 ミ リ メ ートル な超ゆ る もの 。

（ヌ ）各等級に屬す る個 々 の謇査成績は illj項類 別毎に凛 ヱ キ ス 度の順位に排列 し．酒質 と共 に商品

　　 價値の甄別に資す 。

　　　　　　　　　 十四

　右は其の 大網を示 した 腹案 であ るか ら實施迄に多 少の修 正を加 へ るか も知れ ぬ 。 徇 本案は 品評會

評議員會の決議を經て正 式に之 を決定 し、 成 るべ く早 く發表す る積で ある。 此の科學的審査方法は

日本に 於て 全 く最 初の試みではあ るが從來慣行の 官能喇酒の 審査方法 に比 して 決 して遞色な し と信

じて 居るが或 は吾人の 豫期せ ざ る缺陷な きを保 し難 い 。 若 しそれが爲品評會實施の上 に多少の 不満

を抱 く向が 生す る か も知 れ な い が 、吾人 の意 の ある とこ ろを諒 とせ られ豫め寛恕あ らん こ とを願 つ

て 置く。

　凡 そ何事 に依 らす新規の試 に謝 して非難の聲 あ るは世の 常である。 其の非難の聲 ある べ きを豫想

して簧行の域に邁進 しなけ れば 何時 迄經 つ て も品訴會の弊簧は排除 す る こ とが出來 ない ばか 夢でな

く、 曳い て健全 なる斯業の
’
改善發逹 を應幾する譯には絶酎 ゆ くもの で な い 。 要す る に苟 も贔評會を

開催す る以上其の 品質 と共 に 商 品價値 を甄 別す る施設で なければ な ら ぬ と云 ふ こ とを飽 く迄腦裏に

銘 し品評會を善用せ られん こ とを切 望す る ものであ る。 （完）

　　 （東京税務監督局鑑定部　昭 和 10年 1月 10 日稿）
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