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滿洲國産高粱酒用麹類の 研究 （第9報 ）

酵母 菌類の變更 MAYER 氏人工培養基 （葡萄糖

809使用）に於 け る 三 角瓶に よ る 酒精醸酵試驗

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　山　　 崎　　 百　 ． 治

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　菅　　 原　　 友 ．、．　 太

　　　　　 緒 　　　　　言

　 1． 曩 に 筆者等は 、 「變更 MAYER 氏人 工培養基類 に 於 ける酵母 菌類 の 三 角瓶に よる酒精醗酵試

驗方 法」（宇都宮高等農林學校學術報告第 正輯第 2卷第 5號 159〜195頁 昭和 11年 12月）に於 て 、大

要次 ぎの 如 く結論せ り。

　　 1． Distilling　yeast　of 　Denmark を使用す る こ と。

　　 2． MAYER 氏人工 培 養基 の 炭素給源物質 を葡萄糖 80gとす る こ と 。

　　3．該培養基 の 100cc を三 角瓶 （ca ．300cc）に探 り、試驗の 際に は ALwoni ）

’

s　fermentation

　　　　valve を附す る こ と0

　　4． 増養盗度は 30°

± 1°C とし培養期聞は 5日間 とす る こ と。

　　 5． 此 試驗法に よ る 2F 均値 に 對す る 中央誤差 の 100分卒は 、 炭酸瓦斯 の 測定に 於 て 卒均 ±8．35

　　　　％ 、 培養液 の 分析成績 に 於て 李均士 2．24％なる こ と。

　　 6． 此試驗方法に よれば 、 贊驗誤差最 も少 なか る べ き こ と 。

　2． 此 試驗法に よ り、満洲國産酵母菌類 の 酒精醗酵試驗 をなせ り。 本報文は 其成績 な り。

　　　　　 實 　 　　 　　驗

　 1． 貲
・
驗　方　法

　　 1　 供 試 酵 母 菌 類

　　　1．「満洲 國産高粱酒用麹類の 研究 （第 1報）」に於 て分離せ し酵母 菌類な り。

　　　2． 「M −y−5− 1」 とは 「滿洲國産高粱酒 用麹類第 5號 よ り分離せ し酵母菌第 1號」を意 味す 。

　　　　 其他 、是に 準す 。

　　　5．接 種用試料及 び接種　　緒言 引 用報文 1− 1−1−2．參 照 。

　　豆 供 試 人 工 培 養 基

　　　 1．人 工増養基の 組成　　第 1表 の 如 し 。

Dls 廿 1iedwater1000

，QOcc

第 1 表 　 供試入工 培養基の組成

Glueose　　NH ．，NO3 　　KH ！PO4 　　MgSO4 　　Cas（PO4 ）！

　80 ．OQg 　　　　　O．759　　　　　5．OOg 　　　　　5ρり藍　　　　　　0．50g
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　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ’

　　2　人工 培養基 の 調製 緒言引用報文、14 −2−2、參 照

　 L 酵母菌類 の 接種及 び培養條 件

　　1， 酵母菌類の 接種及び 壻養　　緒言引用報文 、
1−1 −L 參照。 但 し 、 使用定濫器の 温度は

　　　　30 °
± 1°C とし、使用培 養基 は 5 個宛 とす 。

　　2・酵母菌類 の 培養條 件

　　　1．　培養温度　　　　　　　　300 ± 10C

　　　2　増養期聞　　　　5 日間

　rv 酒精醗酵に よる瓦斯類主 とし て CO2 の 重量測定　　緒言引用報文 1・・　M −1− 2・參照 。

　V　酒精磴酵試驗 終了後に 於 け る其培 養液 の 分析

　　 1． 試 料 の 調 製 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　
「

　　　1． 同一菌種 を培 養せ し 、 三 角瓶 5個 の 内容物 を、損失な く 2000cc定量 フ ラ ス コ に移し

　　　　　蒸溜水 を以 て 定量に 充す 。

　　　2・ 充分振獣 し て 内容物 の 均等 を計 り、 乾燥濾紙 を以て 濾過 し 、 其濾液 を分析用 試料 とな

　　　　　す 。

　　2． 試 料 の 分 析

　　　 1． 總酸 の 定 量に は 20ccを探 る 。

　　　 2． 還元 糖 の 定量に は 20ccを 100cc に 稀釋 し 、其 20ccを探 る 。

　　　 3． 酒精 の 定 量に は常法 の 比 重法 と BF．p．rBA ］
・
D 氏 tt色法 と を併用 せ り 。

　　　4． pH の 測定に は試料を使用せ り。

IJ． 實驗成績 　　第 2 及び第 3 表 の 郊 し 。

第 2 表

燮更 MAYER 氏人工培養基 5個中 、 30°
± 1°C の 下 に次 ぎの 5 日

間に 於 け る 、滿洲國産酵母 菌類 に よ る CO2 の 生産量
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III． 箕驗成績の 考察

　 LCO2 生産量に就 て の 考察

　　1．酵母菌類 63種 の CO2 生産量 、 其中央誤差及 び共申央誤差 の CO2 生 産量に 對する100分

　　　　 率 は第 2表 の 如し D

　　2． 第 2表 に よれば 、酵母菌類63種の ZF 均CO2 生 産量に 對す る 卒均中央誤差の 100分卒は 約

　　　　20％に 逹 し 、 考察の 價値少なき もの の 如し 。

　　 5． 酵母菌類 63種 を 、 炭酸瓦 斯生産量 の 多 少に ょつ て
、類別すれば第 4表の 如し 。
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　最 大
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土 　6 ．32
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士　2，5∂

　　1，　GroupJI −A の 中央誤差 の 卒均値に 對する 100分率は約55％に し て 、 考察に値せ す。

　　2． Group−II−B 及 び 同一IIIの 該 100分率 は 約 11％に し て 、稍信憑せ らるべ し 。 然れ ど も、

　　　　所屬酵母菌類 の 大部分は所謂産膜酵母 （Kahmhefe ）に し て 、 實用的價値 の 少 きもの

　　　　な り ぴ は産膜酵母 を示 す ）。

　　3． Group−V
， 同一VI 及び 同一VII の 該 100分卒は約 8 ％以 下 に し て 信憑す るに 足る 。 然れ

　　　　ど も、所騰酵母菌類 は僅 に7種に し て 、全數の 約 11％に 過 ぎす ．
。

・

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 t

　4． 要す る vc　1　CO2 生産量は漑 し て 甚 だ貧弱 に し て 、 優良菌種極め て 少 な し。 實 用王考慮せ

　　　らるべ きもの は sGroup
−VII

， 同一VI 所騰の もの なる べ し 。 是1等 をdistilling　yeas： of ・

　　　Denmark の 成績 （緒言引用文献）に 比較すれば 、其 10％以上 少し 。

1．分析成績に 就て の 考察　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
一

　L　酵母菌類63種 の 培 養源成分に及 ぼ せ し影響は第 3表の 如し 0

　2． 第 3表に ょれば 、 酵母菌類63種の 雫均酒精生産量は 0，487gに して 、全 葡萄糖量の 約12％

　　　に 當 り、該酵母菌類の 榮養及び其他 に 淌費せ し不均萄葡糖量は全萄葡糖量の 約 6％に 當

　　　る 。 酒精醗酵能率は概 して 甚だ劣等な り。

　5　酵母菌類63種 を第 4 表 の 類別に從つ て排列 し 、 是等 に 分析成績 の 概要 を配置 すれば第5表
　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 「

　　　の 如し。
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　　　　　　　　第　 　　 5　　 　 表

満洲 國産酵母菌類の 類別 に よる分析成績 （第 3表）の 慨要
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GrOup−1 は炭酸瓦斯 を生産せ ざる群に し て 、 酒精無 きは當然 な り。

Group−II−A は既記 の 如 く、 考察に 値せ ざる群 な り。

GrOup−II−B 及 び同 』 1の 大多數 は産膜酵母菌類に し て 、 酒精生産に 要せ し萄葡糖量

と榮養及 び其他 に要せ し葡萄糖量 との 比 は前者IC於 て 略 1：1後者に 於 て 略 2：1な り。

該産膜酵母菌類中に は 、 高粱酒類似 の 香氣 を生産 する もの あ る を以 て 、 多少注意 を要

す 。

Group−V ， 同 一VI 及同 一VII は 既記の 如 く、 信憑す る に 足 る もの なれ ども、
Group −V

は全葡萄糖量の 孚量 を醗酵する こ と能はす 、Group−VI は榮 養及び共他に 淌豊する葡
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萄 糖量著し く大 な る を以 て 、貲 用的價値少なし。

要するに 、 酒精生産量は漑 し て 甚だ貧募身；C し て
、 優良菌種極 め て 少なし 。 貴用上 考慮せ

らる べ きもの は Group−VII 所屬の もの なる べ し 。 是等を dis亡illing　yeast　of　Denma 吠

の 成績に比較すれば 、 其約10％少 し。 猴 、 香氣生産．ヒ産膜
’
酵母 に注 意す べ し 。

1 ．CO2 生産量と全葡萄 糖量 との 關係考察

　1．酵母菌類63種tcつ き、第 3表  酒精量よ り正 常酒精醗酵公式に從ぴ CO2 を算 出し 、 是 と

　　　第 2 表 の CO2 との 差 を求めた り。 亦 其差額 ・CO2 生産量 （第 2 表） ・ 全 葡萄糖量間の 關

　　　係を求めた り。 以上 を第 6 表に示せ り。

　2． 第 6表に よれば 、 全酵母 菌類rcつ き、差額 CO2 量 の 李均 CO2 生 産量に 對 す る 100分卒は

　　　約 13％に し て 著 し く大な り。 其原 因は 正常酒精醗酵以外 の 醗酵に よ る なるべ し。

　3． 酵母 菌類63種 を第 4 表の 類別 に よ りて 排列 し 、 是等に 第 6表所載計數 の 概要 を配 置すれ ば

　　　第 7表の 如 し o

　　　　　　　　　　　　　　　　 第　　　　7　　　 表

　　　　　滿洲國産酵母菌類の 類別 に よる CO2 生産量 、全葡萄 糖量間の 關係概要
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Distl皿ing
yeast　 of

．Denmark2
，86 2β6 2．604 0256 8．59 O．524 6．83

　1。 GrOup−U −A に 於 け る 、差ue　CO ，量の 準均 CO2 生産量に 對す る 100分率は約 32％に し

　　　て 、 前記約 13％の 高率は是に原因す る こ とを知 る 。 此 群は既記 の 如 く考慮に値せ ざ る も

　　　 の な り。

　2． Group−II−B 及び同 一III の 大多數 は産膜酵母菌類 に して 、該 100分率は約 10％ 、 差額

　　 COi 量（葡萄糖換算量）の 全葡萄糖に 對す る 100率 は約 1％な り。

　3．Group−V ， 同 一VI 及 び同 一VII に 於 て は 、 前記 兩 100分寧 は共 に 漸次減少 し、
　 Group・VII

　　　の 最 も有利なる こ とを示 せ り。

4　要す る に 、正 常酒精醗酵以 外の 醗酵に よ る CO2 生産量は 、 正 常酒精醗酵の 盛ん なる に 從ひ

　 減 少す る傾 向に あ り。 從 つ て Group−VII は贊用上 最 も有利 な る こ と を示 せ り。 是等 を
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 t

　 distilling　yeast　of　Denmark の 成績に 比較す る に ， 前記 の CO2 生産量 少 く、 其差額（葡

　 萄糖換算量）は全 葡萄糖量の 約3％に 當る 。

摘 要

1． 貴驗誤 差の 最 も少 き實驗方法に よつ て
、 満洲 國産高粱酒用麹類 よ り分離せ し酵母 菌顛63種 の

　　變 更 MAYER 氏人 工培養基に 於 ける酒精醗酵試 驗 を行 ひ其結果 を CO2 生 産量 、 培養液 の 分

　　析成績 、
CO2 生産量 と全葡萄糖量の 關係等 よ り考察 し 、 獪 distilling　yeast 。f　Denmark の

　 、結果 と比 較せ りQ

2， COs 生産量は漑 して 甚だ貧弱に し て 、 比 輳的優良 なる もの は M −y−1−1 と M −y−25・1 の 二

　　種 な り。 是等 の CO2 生産 量は distilling　 yeast　of　Denmark よ りも＃ 10％以上少 し。

3． 酒精生産量は概して 甚だ貧弱に し て 、 比較的優良なる もの は M −y−1・1 と M −y−25− 1 の 二

　 種 な り。 是等 の 酒精生産量 は distilling　yeast　of　Denmark よ りも其約 10％少 し。

4． 前記 2酵母菌類の 正常酒精醗酵以外 の CO2 生産量 （葡萄糖換算量）は全 葡萄糖量の 約 4 ％

　　に し て distilling　yeast　 of 　Denmark の 約 7 ％に 比 し約 3 ％少 し 。

5，要 するに 満洲 國産高梁酒用麹類に は 、 酵母菌類 を含有せ ざる もの もあ りて 、 含有する もの に

　　あ りて も其數甚だ少 く （第 1報參照）、 優良菌種 に 到 りて は極 め て 少き こ と前記 の 如し 。 此

　　後 、 高粱酒用 優良酵母菌類 の 檢索は共醪 に就 き て 行ふ べ き もの と信す。

附

外務 會文化事桑部の御援助た深謝す。
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　　　　　 第　　　 6　　　 表

　　　CO2 生 産量 と全葡萄糖量 との 關係
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