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「二 酸化炭素問題　 ウ ソ とホ ソ ト」

　　　　　　　 小島　紀徳 著　　　　　　　　　　　　　　　　　 ア グ ネ承風社 （1994）
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　地 球温暖化 の 原 因 物質 の 1 つ と考 え られ て い る 炭酸 ガ ス は ，こ の 地球環境形成 に どの よ うな役割を果

し，か つ 問題 を 生み 出 して い る の だ ろ うか ．地 球環境と公害問題 を 論 じる 場合 ，
マ ス コ ミや 出版社 は え

て して ，焦点を し ぼ る た め に 象徴的現象 を特定 の 角度 か ら観察す る こ とが多い ，

　本書 の 著者 は ，地球温暖化は なぜ 起 こ る の か をそ の 本質か ら説 き明 か そ うと して い る．も し炭酸ガ ス

が な か っ た ら， 植物は 生 きて い けず，今 の 地球環境 は存在 しえ ない ．炭酸 ガ ス は 人類が火 を初 め て手 に

入 れ た 時 か ら放 出 し続 け て い る 物質で もあ る．炭酸 ガ ス を 出す な と い う こ と は ，エ ネ ル ギ ーを使 うな と

い う こ と で あ る．こ の よ うな 現状を 定量 的 に 論 じた うえ で ， 科学的技術 は 炭酸 ガ ス 問題を解決 で きる の

か と問題提起 して い る．こ の 問題が，実に 我 々 の 常識 で は 理解で きな い 多くの 面 を もっ て い る た め ，原

点に 立 ち 戻 っ て 考 え直す 必要 が あ る と著者は 強調 して い る．

　常識 だ と思わ れ て い る こ とに ，ウ ソ （間違 い 〉 が い くつ もあ る．そ れ らを 克 明 に あ ばき，か つ 著者の

考 え を 明 快 に 示 して い る ．地球環境 ・温暖化 ・＝ネ ル ギー
利 用 を 総合的に 考 え よ うとす る本書の 構成 は ，

　第 1章 地 球温暖化問題 と対症療法 ， 第 2章 温室効果 ガ ス 放出量 の 削減 と地球 の 炭素収支，第 3章
地球 の エ ネ ル ギ

ー
問題 と二 酸化炭素 の 排 出 （一次 エ ネ ル ギ ー

転換），第 4 章　省 エ ネ ・節エ ネ　 エ ネ ル

ギ ー
の 高効率利用 （二 次 エ ネ ル ギ ーシ ス テ ム ），第 5 章　エ ネ ル ギ ー

利 用 に 伴 っ て 排出 され る 二 酸化炭

素の 回収
・
保存 ・利用技術，第 6章 陸上植物 に よ る炭素固定 とエ ネ ル ｝

’
　一，第 7 章 海洋の 炭素循環

と海 洋 を 利 用 し た 二 酸化炭素問題対策技術 の 評価，第 8 章　地 球温暖化防止，二 酸化炭素削減の た め の

技術 と政策 ・経済
　本書 の もう

一
つ の 特徴 は，非常 に 多 くの 文献 ・資料に 基づ き，多 くの 第

一
線研究者 との 議論 を 通 し て

得 られ た 結論 や 問題点 を 定 量的 に 述 べ て い る 点 に あ る．参考文献 な ど は ，も う少 し細部 に わ た っ て 検 討

す る た め の よい 情報源 とな るだ ろ う．本書 は 時宜を得た 好書 で あ る と強 く感 じた ．
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 （大阪大学工 学部　今中忠行　記）
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「食品工 業利用微生物デ ー
タ ブ

ッ
ク 」

　　　　　　　 駒形　和男　監 修　　　　　　　　　　　　　　　　東 京 化学 同 人 （1994 ）

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 B5 判　290頁　8
，
200円 （税込）

　食品と微生物との か か わ りは 古来 か ら きわ め て 深い ．い ろ い ろ な 食品材料や そ の 製造過程 に ，さ ま ざ

ま な微生物 が働 き，歴史的な ，な か に は 芸術品 と もい うぺ き発酵食品 が つ くられ て い る し ， 近年 に は 多
くの 食品工 業関連 の 有用物質や 酵素 も生産 され て い る．しか し，こ れ まで食品 に か か わ る お び た だ しい

数 の 微 生 物 に つ い て ，わ か りや す くま とめ た もの は ほ とん どな か っ た と言 っ て よ い ．
　今般，食 品工 業 に か か わ る有用 微 生 物 の デー

タ ブ ッ ク と し て 本書が 刊行 され た こ とは ，こ の 分野 の 多

くの 関係者 に と っ て ま こ とに 喜ば しい こ とで あ る ．本書の 内容が，研究，教育，技術開発，文献調査な
ど多 くの 分野 に お い て 活発に 利用 され る こ とは 疑 い な い と こ ろ で あ る．記載事項 は 微生物 の 学名 ， 文献

記載名 と和名 ， 微生物 の 性質，製品 と製品 へ の 用途，利用形態，微生物 ・酵素 の 作用，使 用 地域，文献

で あ り，さ ら に 補 足 的 な説 明が 備考欄に な され て い る ．収載微生物欄 の 数 は ，細菌 637，放線菌 33，酵

母 203，糸 状 菌322，キ ノ コ 58，藻類36に もの ぼ り， 本書刊行 の た め ， 調査 ， 執筆 や 編集 に 努力され た 関

係者 の ご苦労 が し の ぽ れ る．

　収載 され た 多 くの 情報を百科辞典的に 使 うこ と もで きるだ ろ う し，また 世界の 発酵食品 の 製造に どん

な 微生 物 が 利用 され て い る か ， 暇な時に ペ ー
ジ をく りなが ら 眺め る の も楽 しい こ とだ ろ う。製品別

一
覧

や 微 生 物 名
一

正 名 対 照 表 ，微生 物名
一

採用学名対照 表 が つ け られ て い る の も便利 で あ る，今後の 調 査や

研究 の 発展 に よ っ て ，将来 さ ら に 多 くの 有用 な食品微生物が こ の デー
タ ブ ヅ ク に 追加収載 され る こ とを

期待 し た い ．そ し て さ らに ，分類上 の 微生物 の 性質に つ い て の 付加 的 な 情報な ど も合せ る こ と に よ り，
充 実 した デー

タ ベ ース と し て の 利 用 も考 え られ よ う．　　　　　　 （関西 大学工 学部　土 戸 哲明　記〉
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