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産業クラ ス ター で成功 した 「とうふ くん」
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　大豆は縄文時代 の 遺跡 の 調査か ら すで に食品 と して利

用されて い た こ とが 分 か っ て い る．大豆 が どの よ うに調理

され て い たか知 る 由もない が ，興味 の あ る と こ ろ で あ る．

想像す る に 当時 で もす で に 大 豆 は栄養価が高い こ とを評

価 し て い た か もし れな い ．大 豆 は 畑 の 肉 と も言 わ れ て お

りバ ラ ン ス の 良い 食品 で あ る．帯広畜産 大 学地 域 共 同 研

究 セ ン タ ーと産業 ク ラ ス ターを 中心 に し て，豆 腐を利 用

した新製品を研究開発 した の で こ の 内容を紹介す る．

十勝は大豆 王国

　大豆は今後 も高騰す る．バ イオ デ ィ
ーゼ ル へ の転用，

中国の 消費拡大，気象異常 に よ る 減産， トウモ ロ コ シ の

増産 に よ る 減産，遠隔地 で の 生産 に よ る 輸送費の 高騰な

ど価格 を上昇 させ る 要因が多 く存在す る，こ れ らの 要因

は 改善 され る 余地はな い と判断 し て 良 い で あ ろ う．この

よ うに 厳 し い 国際的な 需給状況 の 中に あ っ て 国 内 に お い

て は増産の 意欲は高い が，白給率は 依然 と して 5％ と低 い，

　 日本 の 大豆生産量 は 22S千 トン （平成 17年概算）で，

こ の 十勝 で は 13千 トン 生産さ れ て い る．十勝で 生産 さ れ

た 人 豆 は ほ とん ど加工 用 と し て煮豆 や菓子な ど に 利用 さ

れ て い る．大 豆 は 加 T．の 用 途別 に 多 くの 品種 が 開発され

て お り，十勝で は ト ヨ マ サ リ系 の ユ キ ホ マ レ や トヨ ハ ル
　　t　ト　フ　ア　ペ　ゆ　ノ　ア　’　リ
カ に 音更大袖振な どの 中粒種が 多 く生産され て お り，こ

れ らは シ ョ 糖含量 の 多 い 品種で あ る，さ ら に 十勝 に 存在

す る 国 立 や 道 立 の 試 験 研 究 機関は よ り美味 し く栄養価が

高 い 新種 の 開発に 注力し て い る．ユ キ ピ リカ は雑味 の 少

な い 糖 質の 多い 新種で 日本 人 の 食感に あ っ た 大 豆 で あ

り，市場 で 大 き く期待さ れ て い る．こ の よ うに十勝 に お

け る 大豆 は 研究，生産，加 工 と
．・
貫した体制 で 消 費者 の

要望に応 え る よ うに して い る．

「と うふ くん 」 の 研究開発

商 品 コ ン セ プ ト

　共 著者 の 貴戸 は 豆 腐 の 生産を手 が けて 20年 が 経過し，

十勝の 大 豆 だ け で 作 っ た 豆 腐 の 美味 し さ をい か に 広 く味

わ っ て い ただけ る か をい つ も考 えて き た．豆 腐 は 水 と一

緒に パ ッ ク して 販売 して い る が，こ の 方法 に は日持 ち が

しな い とい う大 きな課題があ っ た．そ こ で 水を除去 し た

製品 の 開発を考え出した．コ ン セ プ トは十勝 の 大豆 を使

くん せ い

用 した 豆腐をべ 一ス に して 日持 ちがす る製品で，付加価

値 が 高 い お み や げ豆 腐 と した．

開 発 の 経緯

　開発を開始 した の は 平成 16年 6 月頃 で あ り，当初 は 比

較的簡単 に 製品 コ ン セ プ トに 合致 した 商品が 開発 で き る

と思 っ て い た．と こ ろが，こ とはそう簡単 で はな く，多

数 の 試作品を創 る もの の ，これ らは保存や味 に 課題を残

し長期間苦 しい 時期 を経験 した．し か し，あ き ら め る こ

とな くチ ャ レ ン ジ して きた．そ し て，具体的 に な っ て き

たの は平成 17年 の 末，ス モ
ーク チ

ーズ を 見て は た と手 を

たた い た．豆腐 をス モ
ーク す る こ とが ひ ら め い た ．ス モ ー

ク す る た め の チ ッ プを十勝 あ る い は北海道産 の樹木に こ

だ わ っ た の で 各種 の 樹木 で ス ク リーニ ン グ を し た 結果

エ ゾ ヤ マ ザ ク ラ が 燻 煙 材 と し て 優 れ て い る こ と が 分 か

り，こ れ に 決定 し た．

WIN ・WIN の 産業 クラス タ
ー

　こ の 商品の 研究開発 は 帯広産業ク ラ ス ターが 全面的 に

協力 して 行 っ て き た，こ こ に参加する企業の 材木会社 （エ

ゾヤ マ ザ ク ラ の チ ッ プ生産），食品 製造機械製作会社 （薫

製機の 納 入），包装資材会社，デザイ ン 会社な どに加 えて

道立 十勝圏地 域食品 加 工技術セ ン ターの 研究成果 の 活用

や，帯広 畜産 大 学 の コ
ー

デ ィ ネ
ー

シ ョ ン な どが
一

致団結

し て お み や げ豆 腐 の 実 現 に 邁進 し た．そ の 結果，こ の プ

ロ ジ ェ ク トに参加 し た 企 業は 皆が 等 し く果実 を得 る こ と

が で き た，

著 者紹 介 且帯 広 畜産 大学 地 域共 同研究 セ ン タ
ー

（産学官連携コ
ーデ ィ ネーター・産学 官連 携教授 ）

2 有 限 会社 中田 食 品 （代表取 締 役）　E−maiL 　fニnktlO2 ＠jadc．pla】a ．or ．jp
E−nlai 艮： tanaka ＠ obihiro ．acjp
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と うふ くん 直売場

販売政策

　平成 18年 5 月 か ら お み や げ 立腐
一
と うふ くん 」 は観光

客が 集 まる 駅や空港 の 売店 に 置 くこ と に して，こ こ で の

販売状況を見て さらに販路を拡大する こ とに した．順調

な売上 を示 した の で，本格的な販売を始め る こ と を 決定

し，帯広畜産大学や食品加⊥ 技術 セ ン ターと新発売 の 記

者 会見を行 っ た．記者会 見に は全 国誌，地 域紙 TV 関

係な ど多 くの マ ス コ ミ関係者 の 参加 が あっ た、報道 され

た あとは 多 くの 販路 を確保 で き，マ ス コ ミの パ ワーを 見

せ つ け ら れ た，

波及的効果
記者 会 見

脱価格競争

　厳 しい 豆 腐 の 価格競 争 は果 て しな き戦 い で あ る．お み

やげ豆腐を発売 して 経営的 に 余裕 が 出 て きて や っ と 自分

が 納得 で き る ビ ジ ネス がで きる ように な っ て きた．そ こ

で よ うや く，消 費者 に 満足 して い ただける 豆腐 の 販売 に

転換 した．価格競争 を回 避す る こ とに な っ て 販 路が し っ

か り と構築 で き拡人も して い る．

社員 の 意識改革

　こ の 開発 を通 して ，働 く楽 しさを社員 で 共有化する こ

とが で きる ように な っ てきた．会社 の ブラ ン ドが売れ て

来 る よ うに な る と，会社の 存在感 と社 員の 意識が融合 し

て積極的 な 提案事項 も増加 し，明 る い 職場 に な っ て きて

い る．

こ れか ら

ス に 対す る 思 い や 夢 が あ る ．こ れ ら を具現化す る た め に

は ど う し て も産 学官連携 で や る 以 外 に は 方法がな い と

言 っ て 良い 時代で あ る．WIN −WIN の 関係 が 成 り立 っ 連

携 こ そ ビ ジ ネス の 根源で あ る．

新製品 開発 の 継続

　 この 「と うふ くん．1 を べ 一ス に して 味，形 ，包装な ど

を消費者ニ ーズ に あ っ た 関連新製品を次 々 に 開発 し て い

る と こ ろ で あ る．新製品開発 の 困難 とお も し ろ さ がや っ

と分か っ て きた．

　十 勝 の 大豆 の消費拡大の た め に，これ か ら も地 域 の 産

業 ク ラ ス タ ーと協力 して 新製品の 開発に 注力 し，新製品

を通 じて 食 の安全 ・安 心 を 基 本 と した，こ の ト勝 の 大 豆

の お い しさと十勝 の 景観 の すばらしさを伝 えて い きた い

と思 う．

産学官連携の促進

　 こ の ビ ジ ネ ス は 連携 の 成果 で あ る．そ れ ぞ れに ビ ジ ネ
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