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し，酵素作用を防ぐた め加熱処理 した もの を用 い た．

gn）lyvinyl　hydrothiosulfato　acetate は種 々 の 重合度 の

p）lyvinyl　 alcohol を モ ノ クロ ル 酢酸 に よ っ て エ ス テ

ル 化 した 後 チ オ硫酸 ソーダ処理 す る こ とに よ り調製 し

た．結合反応 は 50℃ で 1 時間行な い そ の量的関係は

乾燥重量，窒素量，電流滴定 に よ る SSO3 含量な ど よ

り求め た、また ，
chitin よ り調製 した chitosan −HCI，

N ．polymethy ！ated 　chitosan およ び po1yvinyl　 alcoho1

か ら調製 した Na−polyvinyl　alcohel 　su1 壬ate を用 い る

コ ロ イ ド滴定 に依 り反応機構に つ い て も検討した．ま

た， こ の 結合反応を小麦粉 dough 中に て も行な い

Farinographおよび Extensograph で レ オ ロ ジー的

性質を測定 した．

　結果 　　グル テ ン と合成高分子物質は 略 々一
定 の 割

合 で 結合して 不溶性の 物質が得られた ．こ れを 小 麦粉

に 混合す る時， 吸水率低下 ，
dough の 生成時間およ

び流動性増加，抗張力 の 低下を 認 あ た，そ の他グル テ

ン な どの コ ロ イ ド滴定曲線につ い て も述 べ る．

型容器を用 い て実験 した が こ の 場合醪深度が浅くて も

充分な る沈降酵母層が 得 られ ， そ の結果充分な浮遊酵

母数を保つ こ と炉で き た．また，單に 発酵速度が 浮遊

酵母数の 函数で あ る とい う考え方 は否定 されたが ， 容

器を角錐台型にす る こ とに より，発酵遮度を相当早め

られ る こ ともわか っ た．こ の 角錐台魏容器 の 効果 は パ

イ ロ ッ トプ ラ ン 】・ス ケ ール （80の で も有効 で あ る こ

とを確めた．

49． 小ス ケ ール の ビール 醸造 に 対す る発

　 酵 容器形 状の 影響 に つ いて

サ ン ト リー（株）研究所　○井上　繁

奥村幸正 ， 吉栖　肇 ， 寺 島　豊

　目的　　 ビ ール 醸造パ イ ロ ッ トプ ラ ン ト製作に 際 し

て，各装置を現場ス ケ ール か らス ケール ダウ ン する場

合 に 直面 した 種 々 の 問題 の うち，発酵容器 の 形状 につ

い て 検討 した 結果を 報告 す る．

　方法　　発酵容器 以外の 条件を一定 に して ，発酵容

器の 深さ と形態が，小 ス ケール に お い て ， 発酵速度と

酵母 の 浮遊性iに お よ ぼ す影響を知 る た め に，次の 四つ

の実験を行な っ た．

　 結果

けなか っ た が ， 醪深度に は 大き く支配され，浮遊酵母

数をある程度保 つ た め に は，そ れだ けの 醪深度が 必要

で あ る こ とを 認 め た．しか し罩 に深度 が 大で あ る だ け

で 浮遊酵母数 が多くな る の で はな くて，器底 に 沈降推

積す る酵母層が 厚 くな る ほ ど，炭酸 ガ ス 気泡 NX噴 上げ

効 果 sN （SPO μting　 e丑ect ） に 基づ い て ， 浮遊酵母数が

多くな る こ とを 知 っ た．こ れ を 証 明 す るた め に 角錐台

工）　 醪の 断面積 の 影響

2 ）　 醪 の 深度の 影響

3）　 角錐台型容器の 効果

4 ）　 パ イ ロ ッ トプ ラ ン トス ケール （801 ）で の 形

　 態 の検討

　　　 醪の 断面積に は醸酵経過 は あまり影響を受
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