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す る効力はま ち まちで，かなり弱い もの もあっ た．

　また ，

L−ge的傾向として 真菌類 に 対 して は エ ス テ ル

類，次 に エ ス テ ル の サ リチ ル 酸塩 　そ れか ら3 ・5 ジ

ヨ ー ドサ リチ ル 酸塩の 順に 抗菌力 が弱 まつ て い
．
る こ と

を 知 っ た．

　ま た ， キ ノ リノール の 核に ハ ロ ゲ ン を 置換導入 した

誘導体の 糸状菌に 対す る抗菌力 は菌種 に よ っ て 大差が

あ り，か つ 細菌類に 対す る効力 は か な り低下す る L と

が認め られた．しか し， こ れ らハ ロ ゲ ン 誘導体 の 3 ・5

ジ ヨ ー・ドサ リチル 酸塩類 の 細菌類に 対する抗菌力は他

の 化合物の 場合 と こ と な り効力が増大す る 傾 向 が あ

る．

111，　 食晶防腐剤の 研究

（第 5報 ）パ ラ オ キシ 安息 香酸 n ・ブ チ ル エ ス テ

　　　 ル の防腐効果 に対する各種増粘剤 の 影 響・

上野製藥　○稲嶺成男 ， 松田敏生

　目的　　天 然果汁 に 防腐剤 と して パ ラオ キ シ 安息香

酸 n一ブチ ル エ ス テ ル （POBB ）を 添加 した 場合，防

腐効果 は ほ とん ど認め られな い．また ， 醤油 お よ び ソ

ース の エ キ ス 分を 増加 した 場合， POBB の 防腐効果

は 減少す る こ と は よ く知 られ て い る．これ らの 原因は

天然果汁中 に含まれて い るパ ル プ質や ペ クチ ン な ど あ

る い は醤油や ソ
ース の エ キ ス 分に POBB が 吸着さ れ

液中に 溶解 して い る 有効な POBB が減少する た めと

考 え られ る．本実験 は食品の エ キ ス 分 の 増加，ある い

は粘薇匪を与えるた め に添加 され る澱粉．
CMC ， メ

チ ル セ ル ロ ーズ，ペ クチ ン，ア ル ギ ン 酸プロ ピ レ ン グ

蓼コ ール エ ス テ ル が どの 程度 POBB の 防腐効果に影

響 を お よ ぼ す か を知 る 目的で 行な っ た．

　方法および結 果 　 澱粉 CMC ・ メ チ ル セ ノレ n 一

ズ，ペ ク チ ン および アル ギ ン 酸プロ ピ レ ン グ リコ ール

エ ス テル をそ れぞ れ 0．1％，0．3％，0．5％，ペ プ ト ン

＿グル コ ＿ス 培地 （pH 　5．6）に加 え ， さ らに POBB

を添加 して ，Sacch，‘erevisi α e 　｝C 対す る最少発育阻止

濃度を もとめ て ， 各種増粘剤の POBB 抗菌力に 対す

る影 響 を 調 べ た． い ずれ の 増粘剤 も O．5％ 程度で は

POBB の 抗菌力 に著る しい 影響 は お よ ぼ さ な か っ た ．

澱粉の 場合，食品 に よ っ て は 4 〜6 ％ （トン カ ツ ソー

ス な ど）も含 ま れて い る場合 が あ る の で ，澱粉を 5 ％

添加 して POBB の 抗菌力を調 べ た 結果ある程度影響

を お よ ぼ す こ と が 認め られ た．

16．0騒

112， ： 卜ロ フ ラ ン 誘導佑の 食晶防腐剤と し

　　て の 研究

（第 ワ報）二 卜ロ フ ラ ン誘導体の食晶中の 分解と

　　　 SH 基 との 関係

　　　　　　　　　　上野製藥 　松田敏生

　目的　　すで に我 々 は第4，5 報 に お い て ニ トロ フ リ

ル ア ク リル ァ ミ ド およ び AF −2 の 魚肉 ソ ー ig−一ジ中

に お ける 加熱時の 分解が蛋白中の SH に よ る還元が原

因の
一

つ で ある こ とを 示 した．本報告 は 各種の ニ ト ロ

フ ラ ン誘導体 に おい て SH 化合物共存下に おける加熱

時 の 安 定性 と，各化合物 の 構造 との 関係を 明 らか に す

る た め に 行な っ た．

　方 法　　SH 化合物 は cysteine を主 に使用 し， 他に

glutathione そ の 他 も テ ス 1・した．反応 は pH 　7．0 の

燐酸緩衝液中で 90DC　30分間の 加熱を ＝ 卜1コ フ ラ ン 誘

導体濃度は 10μg／皿 1の
一定条件と して 行な っ た。分

解 の 状態 は紫外部 の 吸光度の 変化 に よ り測定 した．ま

た ， 蛋白中の分解 は 魚肉 ホ モ ジ ネ
ート中goqc　30分 の

加熱後 ， pelarography に よ り測定 した．

　また 化合物の 防腐効力は蒲鉾を作成 して 判定 した．

　結果　　三 トロ フ ラ ン誘導体の SH に よ る還 元 は フ

ラ ン 核の 2 位の 側鎖 の 構造 により著 しく変化する．2

位の 側鎖が
一CH ＝ N ・R 型 の 場合は，一般に 安定で

あり，

− CH ＝CH ・R 型 は不安定で あ っ た．しかし，

− CH 　・＝CH 　・R 型 の 中で も一CH ＝ CH ・CH ・−N ・N

型 の もの は比較的安定 で あ っ た ． また，− CH ＝＝CH ・

R 型 が 一CHF ＝；C −・Rz 型となる場合は安定性が R ，
，

　　　　　　　 l
　　　　　　　 R ，

Rz に よ っ て著し く変化し時に は 非常 に 安定に な る こ
’

とが 認 め られた．

113． β・プロ ピオ ラ ク トン の食品殺菌剤と

　　 して の 利 用

阪 大工 ，醸酵　芝崎　　勲

　目的　　β
一プ ロ ピ オ ラ ク トン は 医療関係の 殺菌剤

とし て ，ま た密 閉 空 間 や 培地の 殺菌剤 と して も注目さ

れて い る．

　著者 らはすで に細菌胞子 に対 して かなり強い 殺菌作

用 を有す る と と もに，水溶液中で 速 や か に 分解して低

毒性の β
一ヒ ドロ キ シ プ ロ ピ オ ン 酸（そ の 塩）な どに な

る の で 食品殺菌剤 と して 注目に 値するもの で あ る こ と
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