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　微生物を滅菌す る た めに は微生物を死滅せ しめ る方

法 （加熱，放射線，化学薬剤 ， 超音波など）と微生物

を除去する方法 ．（沸過 ， 遠心分離 ， イオ ン 交換樹脂 ，

電気泳動な・ど）、とに 大別で きる．一方食品防腐 と云 う

面よ りみれ ば ， 以上の種 々 の 殺箘手段   外に ， 存在す

る駐 物の 増憩 杯 鞘 な環境条件 に輯 を僻 する

とか ， 微生物 の 増殖 に不適当な状態 に食品を加工処理

す る こ とに よ りそ の 目 的が達成されて いる。そ して こ

れ ら手段として は冷蔵 ， 冷凍 ， 乾燥 ， 濃 縮 ， 醗酵，

酸，糖，食塩の添加，真空 ，ガ ス 置換，くん煙，防腐

剤，包装 な どをあげ る こ とが で き る．こ の よ う に 防

腐，殺菌 の 方法は多数あげる こ とが で きるが ，
こ れ ら

の もの
．
を単独に適用 した場合，つ ぎの よ うな点が問題

とな る もの と考え られる （あげ た項目は必ずしも独立

したもの で な く相互 に臠運性の あるもの が多 い ）．

　加 熱 殺 菌
……好熱性菌　品質低下　二 次汚染 ．

　旅射線殺菌……
品質低下　皮全性　耐性菌　酵素残

　　　　　　　　存 ．二 琢汚染 経済性

．』殺　菌　剤・…・
1品質低下 耐性菌、安全性 二 次汚染

　除　 ，　菌……酵素残存 除菌効率 二 次汚染

　低 温 貯 蔵
……

低温性菌　品質低下　コ ・一一ル ドチ エ

　 　 　 　 　 　 　 　 ーン

　乾　　　　　　燥…　…・品質変イ匕，　低下　　復水
」
性　　吸湿性

　濃　　　縮……
耐滲透圧性菌　耐乾燥性菌　品質変

　　　　　　　　化　二 次汚染

　真空，ガ ス
・

　置
1
　　 換……嫌気性菌　密封性

　防　腐　剤……耐性菌　安全性

　酸，砂　糖

　舜塩 の添加……嗜好性　耐滲透圧性菌

　醸　　　酵……嗜好性　耐滲透庄性菌

　包 　　　装……一次汚染

　防腐，殺菌方法の 選択と云う問題を取り上げる ｝と当

り ， 殺菌 で は加熱 ， 防腐で は低温処 理炉そ A
；

Lそ れの 根

幹 とな るべ き方法と考えて 差支な い．しか し上述の点

をみ て も明や〉な よ うに 我々 の 要掌度を完全 に充足する

もの ではない の で ， ζ 頃）両者を巾軸と して ， こ れ以外

の色 々 の方法を いか に有効 に選択 し， かつ 組合せ るか

と云 うこ と に 話題 は限定で きると考える■．

　 これ らの 選定に あた っ て考慮す べ き基準因子と して

は

　 1）微生物 の種類，状態

　 2 ）環境諸条件

　 3 ）貯蔵期間

　 4 ）殺菌程度

　 5 ）品質

　 6 ）安全性

　 7 ）適用 の 簡便性

　 s）経済性 ．

な どをあげる こ とがで きる が ， い ずれも相互 に 密接な

関係を もっ て い る．

　以上の観点よりつ ぎの 2 つ の 分野 に 区分 して 私見を

述 べ
， 本総合討論の ための 序説としたい ．

　1． 醸造 ， 醗酵 工 業

　2． 食糧工 業
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