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切 干甘藷 5つ0樗r／2700ce 釜煮 1．曖爵間

A・Pナ
0・ン・ae

．

RhiZDpus．
’
JaponiCus

S 飜cch ，　Amamensis 　
1

、

91時間　
‘

酵母添 カロ前45時聞 添 加 後48時間

2ire間
』

　　 L

．
醸 酵 前．ご ．／分析結果 ・

　！

直鞠 ／・。剛 理 舗 激

・t6 ．9 ’
・ 13ユ

」 ・，… 1醸 gr／… c ・　1黼 ・・1％．
　i灘 輪 、

噛　　　　　1

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　
t’
　　　　　　 、

本 仕込醪 の 液量 を5倍近 くt：一すれば ア n ＝ 尸ル vol ％ 上昇せ り．

No ．6二

4・・　 ド．・・6 5．0 57．9

醪 　別 ｝
’

原 料，． 菌
・
種 1 培 養

：
．
時　間

酵 素 液 酬 玉 蜀黍 2・gr／20。  　　　
11

驟
゜

脇 馳
重職 ．

』

ア ミ ロ 菌醪 玉 蜀黍　Pρgr／300cc　　　　　　　 　　　　　　　　　　　　 　 Rhizopus．　Jeponieus噛

禁調 騰 嵩騰 ・糊

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 Sacch．　Arna【tensis

一 蓋　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 L

91時間
ノ

酵母 添 加前24時間 溢加 後40時間

24時間

惘
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・1d勘 ・飆 剛 聯 料・蜘 ・『r
・ 灘 ・騰 素恥 旭 瀦 す・磯

醗 酵 萠 ゴ 　 　　 　 　 　 ． 分r 結果 ミ
　 　 　 　 　 　 　 　 1　　　　　　　　　　　　　　　　　一

直糖 gr／100cc 　 理論糖 濃 度 P、H ．

6．7 12．億 3，91
．f｛age−9ftrgr… 。・ 醸 ・・1％ L．豐塾 ＿

　　　P・6
『1

／ L ．
14
・・ ．i ・3・・1

　 　
　
　　　 ノ

ア ミ ロ 菌 と麹菌 の併用 は酵素液S ・して 麹菌の み よ
＼

り良好 な り，
l

　 No ．7．

醪 別 1
酵．素 液 醪

ア ミ ロ 菌醪

．酢 　　　母

本

．
仕 　込

原
L
料

リコ　　　　　へ げ
　 　　　　　　　　　サ 　　　　　　　　　　

蜘 黍 2．5grf20bcc’・　 　 　 A ・p．　Aw ・ m ・・耄

玉 蜀黍 309t，”200cc 　 　−　 　 Rhiz・pu・．　J叩 onicus 、
・ ・ ネ・

搾 鱶 液 　 　 §謙 。畿醜鑑
切 干騰 卿蔚／1800cc・301b・・40分 ’

、

｝ 菌
厂

稱 ．i 培 華 時 ・聞
　 　 　 　 　 　 　 L ＿＿＿r

．嚇 間

酵 母 添 加 前35暗間 添加後嚇 間

2鱒 聞

醸 酵 前 ： 分析結果 ：

！、

直融 ！1・呵 理 言鞭 灘

　　5・・ 18 ・・　 ・
’

・P・… 「酸塵 バ・… 1黼 ・ ・刷
「

醗酵飴

3．81 丶 ’
　 7・9 43 776

酵母 を併用セし結巣良好 なり．

Nq ．8．

醪 b・j ［ 原 、　 料

一 一

菌 種 1 培　養　時　間
L

酵 素 液 醪 玉 黶 55gr130Jcc Asp・0騨 ae

ア ミ ・ 菌醪 玉 蜀黍 4f）gr！200cc
　　　　　　　 、
Rh｛z6pu ミ 」・p・nicu ・

酵 　　 毎 ヘ ン ネ ペ ル ヒ 培養 液
SaCGh．　Anamensi5
Sc1卓zOsacch ．　Pomhe

，本 　仕 　込 ヨ三｛蜀黍 25D2『／68Jec　3qlh亀　4Q分 ヒ

醗 酵 前 〜

t

分析結果 ：
’

？2時間　、　　　　　　　
『・

酵 母添拠前 36時 間 添加 後 46時 間
・

24時問

型鞠 ／… cc 　1鑾 濃 度 P・H ・ 1醸 理 ノ1・・cc 酳 ・g1％ 1・騨 始
5・・　 1 … 3

、
’
・・9　 18 ．0 ［ 4．尹 「 痂

　

　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　
1
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

’
〜

　酵素液の 菌種 に Asperg叫us ・Oryzae を用ひ ， 本仕込の原糾 に 玉 蜀黍 を使用 e し場合 も酵母 の

併用は 良好 な り．
’
  以 ．・・の 中擁 込峰に飜 の縣 峰 煮 せ レもの あ 砧 蝉 黍醪 の 轅 隆件・ 騰 ・し

て確 脚 欝 伽 で韆輝 輝 聯 る・
，

　 fi．中 規 模．試 1験

以 上 の基礎ec驗よ 。ヲ（硬 騨 セ中規模試驗をなせ b・．徇 騨 の關係で 飄 黍σ）みを 齣 せ

り・
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　　　　　・翻 中・ 繭 ・

騨
一・ ・ 嚇 嬬 … 一… 紬 ・ 磁 ’

凾

靂 1蜘 　 遜 繖 罫
：65％）

　 圈 ・b・k。

　 ↓　　　　　　　　　　 手　　　　　　　　　　　　 ↓

擘 　　 摩1
、

・

　 1攣
匪蚕鮟壓、黼 … 蘯 螺 麟 間

一
　 「i憂i撫 、黼

讃 灘 荘 驫
匿圏　　 ニ ー 一 一 一

一
一 H諏 「

’

（・）
．、．
酵 ．素 液

゜

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ダ

疇　 問 」酸度 gr／・呵 蜘 ・剄 備
，
曜噂圏p t

　　　　　　　 考

　 　 0

，
’
　 5

　 32

　 40

　 60

一 』
一 7「 面

ゴ

　　　2・o　　　　 L4
　 　 　 25 　 　 　 ・　 　 2，6
」

．
翫6 − ‘

　　 3．7

1　 32
　　　　

4・9

A・P・0 ・蜘 脚 〕・・加 ふ ・理 言縮 濃 戯 Q3％
』

Rhiz・P ・ s・　 D ・t・mar を40晦 加 ふ
’
　 ・

　15時間律に菌絲見 ゆ

，　　 1

　酵 素液として 9001を本任込 に 添加　　　　　　 ！
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 ノ

之 購 勲 ≒・て轍 ・盗加 し・諏 仕込  靴 を行一 り．

（ii）
一
・酒 　 、

母

一 1、，／，。。，cl 、，，、。。，cl 。。、％ i ，

　 　 0

・　 ］7

　 25

　 40

　 87、

L6 　 1　 0β

3・2　　 2・正

2．2　　　　 4．4

212’　　　 5．2

2ガ　　． 3．0
’

2．6

理 論 糖 濃 度〜）．03％ ， 正2時 間後 に 菌 絲 見 ゆ

逋氣攪拌續行

酵母擁 　　　，
酒 母 として 馴 淋 仕迦 ・蘭

考を酒慨 して本 仕猷 顔尠 て 紐 込の藤 を行一 り・

　 　 　 　 i

（iii）　本 仕　 込
’

　 醗 酵 飭 ：

直鞠 ゆ ・ ・1． 理 謙 度
・・　 「

．

与・o
112

．β
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、ζi64）〆 吾高両， 角申） 澱粉原料の
“

麹一プ ミ ” 法” 並びに
‘r
酵紫仕込法一ア ミ ロ ，，に靭する研究

分杤結果 ：

時　＿ 些上　＿聖乱＿ 　」　酸度夢／1eo  　1　眞糖
竺110Jc懸 糟　@ 賜」　　 酸 酵歩

　 　 　 　

丶

2

．

8

、

2

D6

．483

．2
．4

22 　

D10 ・

0 ．280

，26．

　 0．25

　0．

3，

，36D7

．04 ． 2

65．0 　 　・ 　
　

・…
繃

∵購繋灘騨解 吝 … 　　 　 　 　 麟歩伊叢 鬻

緇讌量．。

鼎騨 　 　（註 ） 　　’實驗とタ ンク め郤合上酵 棄潅仕込 と酒

仕込を上記量行尺り， 　　　　　　　　
　
　　 　

　 　　　 　 　憩’ 　　論 雕は イ 卿 肛業
的

繝 9 價 箪あ るもの 溜栃 る ・
ア ミ゚ 法 爆ては 辮 使肚鞍 僻 の 50 ん70 ％ε なし得るも ， ア ミロ菌醪 ごして良結 果 を得る た め玉
黍刀蒸煮條件乃み再研 究
要 　　　　 　 　

　
　 　 　　 す，酵素仕 込一アミ’P 法 IF 於 て

は
簟施 に営 り て特に殺菌 に洋意

る・を 要し ，ユ 蜀黍 の處 理條件が 不 完 全 に齢 之 の 解 海要即玉蜀黍 を 可厚

縞賄時 龍邸るの が良 L ・ 樣 で あ る・ 　　 　 本研 究の實施に際し τは 御 支援を 賜 つ た青 山 虎 彦， 加藤

三郎の術農學 博士に 感謝の 意を表 し 叉 　　本報 告の御 較閹を 賜は り綾 表 の機會 を 與トられた農駒專士

國二 鄭教授 に灘謝致 しま．す ・伺 中規 模 　 　試 驗 は 協 和産 業 （ 舊東亜 化 學） 肪府工場に於τ行つ た

ので あり ， 此 の 中 規模試 驗 を 撰 助 ぜ られ た 　 　る 森 下崇 ， 大地友 彌の 兩君の勞 を多 とし，同中規 模 試 驗

協力せられtL 一る 同 工 場 醗 酵 試驗 室主 任 星 　 　 野 ＿
雄

び試 腱の諸 氏憾

し爵 ．　　 　
　
　 　　

　

” 噸一＿』 」 　 ． 新 　 テ鯉　紹 ・
介　 ・

I　・、販大激授中村　靜
共　　 愚新アルコール工叢 　　 　　同　講師　

　 野 一 　 磨 著 　 　 　 　 　 　　　（産業圜書株式龠肚版） 　　　　　　　　　　　　 ，　

　　　 　 　　 　　　 　 　 　 　 　　 ・ 　　 　　　 　 　 　 。． 本 喜 晒 ， ，
驫 杢 般 。 亘 っ 癜 近 の 鰍 を 細 く 細 介 。 で 継 し 励 で 鱇 総 論 は 揃 こ 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　b 　

　 　　　 　　　 　 　　　　　　　　 　 　 　　　　　 　’ 　ほ 分 ち性質 と糖化 ，醗醇 ， 蒸 溜 及蛻

の 理論 を 第 2
編

各 論は 14 章より 成り糖蜜 ，． 澱 粉＊ 材 パ ル
プ 廣 後 から の ア ルコ 「 ル ， 及 び 酵

製造ど 副産
物 （ 炭

酸
天斯 ，シ ユ

レ
ン ペ〆 フ ーゼ ル 海　 リ グ a ン ） の 利 用 ，更 に ， フ ル フ尸一 ル， ア ル

ユ ． ヘ ル 合 成 法と 其 の 用 遽等 に 就い て詳し く 記遮 し τ居 る ．正に 本 邦 始
あ てのア ル コール 工 業

基 本た る可 き書物であつτ好 畢の 士，アル＝h ル 業者に
盆 す る 處 誠 に 大 ならんと信す，る証湖竃賢者諸彦に御推薦申上げます， 　　　　　

　　　ド　　　　　　
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