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1 、は じめ に

　PET ボ トル 茶飲料 は近年 ， 緑茶だけで な く多種

が販売され てい るが ， そ の 色 と香 りが茶飲料の 種

別 の 判断や 予想 され る味 に及 ぼす影響は 大 き い

と予 想 され る．そ の た め色 と香 り の 複合感覚効果

の 定量化 は，今後の 更 な る魅力 あ る PET ボ トル

茶飲料の 開発 に資す る も の と期待 され る．五 十嵐

ら
1 〕

は ，茶 の 色み が 予想 され る美味 し さ評価 や味

覚 に及ぼす影響 につ い て検討 したが ， 本研究で は ，

異 なる色 と香 りの 複合評価 に 関 して PET ボ トル

茶飲料の 被験者評価 を行い ，色 と香 りが予想 され

る美 味 し さ評 価や被験者 が認識 す る茶種 に 及 ぼ

す影響に つ い て 検討 した，

2 ．実験概要

　40 名 の 学生被験者 （男女 20 名ずつ ）に ， 色み

の 異な る 10種 の 市販の PET ボ トル茶飲料 （表 1：

表内測定値は CM −5 （コ ニ カ ミ ノ ル タ製）で測定

した 値） と 3 種 の 茶香料 （紅茶 ， 烏龍茶 ， 緑茶 ：

一
般的に食品香料 として用 い られ る香料）を提示

して ， 視 覚刺激 （10 条件）， 嗅覚刺激 （3 条件），

複合刺激 （10x3 ＝ 30 条件）の 計 43 条件の 評価実

験 を実施 した．視覚刺激は透明な PET ボ トル に

180ml の 茶 飲料 を封入 し て 試 料 と して ブー
ス 内
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の 指 定位置 にて提示 した．嗅覚刺激は褐色瓶 内の

脱脂 綿に香料 を含ませ て 試料 と し，検 臭時に蓋 を

取 っ て 瓶 内香気 を嗅がせ る方法で 提示 した ．実験

ブー
ス は図 1 に示す 通 りで ，ブー

ス 内の 机上面照

度は 6001x とした．評価項 目は，予想 され る 「美

味 し さ （7 段階）」，
「甘味」，

「酸味」，
「苦味」，

「旨

味」 ，
「深み 」，

「香 ば しさ （以 ヒ 11 段階）」， お よ

び 「茶種判定 （緑茶 ・烏龍茶 ・紅茶 ・麦茶 ・ほ う

じ茶 ・ジ ャ ス ミ ン 茶か ら選択 ）」 とし た ．なお ，

本報 で は，既報
2 ）

の 検討 に加 え て ，予想 され る美

味 しさ評価に絞 っ て 進めた 考察，お よび 茶種 判定

に 関する検討に つ い て 報告する．

3 ．結果 と考察

（1）予想 され る美味 しさ評価

　 図 2 に 予想 される美味 しさ評価の 結果 を示す．

横軸 は視 覚刺激種 、縦軸 は 美味 し さ評価尺 度で ，

複合評価実験 にお ける 3種 の 香料 との 組 合せ で図

を分 けて 示 した，実線は複合評価、点線は視覚評

価、水平の 破線は嗅覚評価 を示す．複合 評価 とし

て は ，「3＋ 紅茶」 や 「6＋紅茶」 が 高い 評価 とな っ

た．こ れ は，紅茶 の 嗅覚評価が 高か っ た た め と考

え られ る． 「1」，「2」， 「5」，「8」 は ，視覚評価に

比 べ て 複合 評価で は全 て の 香料 と の 組合せ で評

価が高 くなる傾 向が見 られ た．
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（1）平面図　　　　　 　 （2）断面図

　　 図 1 試料提示 ブース 概要
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　　　　　　　図 2 予想され る美味 しさ評価の 条件 間比較

（2）認識 された茶種 と色や香 りとの 関係

　図 3に複合評価で評価され た茶種判定 に つ い て

示 す，3 図 の 結果 を見比 べ る と ， 紅茶香料 との 複

合の 場合に紅茶の 茶種判定が卓越する傾向が あ

り，紅茶の 香 りは茶種判定に及 ぼす影響が大きい ．
一

方で ，緑茶香料 は明度が高 い 場合 に，烏龍茶 は

明度が 低い 場 合に茶種 判定に及 ぼす影響 が 大き

い ．これ は，紅茶に は広い 範 囲の 明度の 商品が実

在す るた め と推測 され る．ただ ，「1〜4＋ 緑茶 」 の

よ うに ，L“

値 が 80 未満の 茶 で は，緑茶 の香 りを

嗅い で い て も烏龍茶 と認識す る回答が多く，こ の

範囲で は明度の 影響が 強い こ とが わか る，また ，

「7＋ 烏龍茶」，「7＋紅茶」 は緑茶 と判定 され る割合

が 高く，濁 りの あ る 「7」 は い か な る香 りが付 加

されて も，緑茶 と判定 されやす い こ とが わ か る．

さ らに ，色相角が約 88
°

以上 の 茶の 場合は，ジャ

ス ミン茶 と判定 され やすい傾 向も見 られ る．

（3）予想 される美 味 しさに 及 ぼす視嗅覚影響

　得られ た評価か ら ， 複合評価を視覚評価と嗅覚

評価 で説 明す る モ デル （Z ＝ α X ＋ β｝う を考 え ，

視覚 と嗅覚 の 重み 付 け因 子 を寄 与割 合 と し て 算

出 した．こ の 式は視覚 と嗅覚の 影響は独立で ある

と仮定 し て い るが，別途交互 作用 にあた る項 を設

けた 検討を行 っ た と こ ろ ，
こ の 項 の 影響が 非常に

小 さい こ とが判 明 したため ， 交互 作用項 に つ い て

削除 して モ デル 化 を行 っ た，予想 され る 「美 味 し

さ」 に 関 し て は
，

α
＝ 0．30

， ff＝ 0．38 とな り約 3：4

で やや嗅覚の 効果が 大きい もの の ，視覚 と嗅覚の

効果は ほ ぼ同 じ割合で影 響す るこ とが わ か っ た ．

4 ．おわ りに

　 PET ボ トル 茶飲料の 予想 され る美味 しさに お

ける色 と香 りの 影響 に関す る検討 を行 っ た結果 ，

異な る色 にお け る予想 され る美味 し さ評 価 の 差

異 を明 らか に した ，また，茶種判 定における色 と

香 りの影響 と，予想 され る美味 し さ評価 に対す る

色 と香 りの 影響を定量 的に解析 し，視覚と嗅覚は
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　　　　 図 3　認識された茶種の 割合

約 3：4 の 割合 で寄与す る こ とを示 した 。 今後は ，

異な る対象にお けるデータ の 蓄積 と比 較，分析 も

進 め て い くつ も りで ある．
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